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EL PAISITA MHOBE709907 30/06/2023 30/06/2024 FAVORABLE AS22N000509 2/06/2023 2/06/2024 FAVORABLE | VIctorfiuoo Sanchez 5/05/2023 5/05/2024
PANADERIA LAS VEGAS IN 2589920976224 KRI0A 609 8/08/2023 8/08/2024 FAVORABLE N/A N/A N/A N/A Carlos Andres Castillo Cruz 11/07/2023 11/07/2024
MECABASTO LEON AS04C037553 7/11/2023 7/11/2024 FAVORABLE AS11C021554 6/01/2024 6/01/2025 FAVORABLE Claudia Leon 30/10/2023 29/10/2024
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota Y ey S
~ Subsecretaria de Salud Publica : Acta Numero

i Acta para levantar o mantener T -
I medida sanitaria a establecimiento MHOBE. 708907

En la ciudad de Bogotd ‘D.C., en fecha 23 O  R2o%R el (los) suscrito (s) colaborador (es) de la E.S.E.:

SUAAEN CEUTAD QALSASTE Red Adscrita a la Secretaria Distrital de Salud de Bogota D. C. abajo firmante (s) y
en ejercicio de sus colaboradores, visit6 las instalaciones del establecimiento identificado con los datos que se relacionan a
continuacion -

ID Establecimiento: Numero de Inscripcién: Namero de carpeta:

443193 24543 43197

azon seeial foLios sAvtomiwy sA S

Nombre d imiento: ) "
re del establecim PoLlos SANS i

NIT: qops 353 32 -DV: 8 lSede: Ulc
Direcclén: DG 33 Sm BOM 12 ¢ 21

Ubicacidn: Q( A2y D& HMEACADD (AS Floa€ S
Localidad: k' & MIJEDON | UPZ: (o N\BAST0S
Barrio; COMNBASTIOS Teléfonos

Correo electrénico para notificacion* (O L 2S5 . SA U om0 U] @ gHAL.COH

Nombre propietario:  #> L (DS Spuiami U] s A S

Tipo de documento: c.c.[jc.E.[]NlTPEP[IPSI]PTPD|Nnmem documento: 4015 §53%3 24 - 3

Nombre representante legal: }3 19 LY ALEXMWWOREA LEOWN RUEDND

Tipo de documento: C.C. [<]C.E.[JNIT [_JPEP[JPs[_]PTP[ ]| Ntimero documento: |\ .3 7 <5y 3 o5
(D4 G495

Direccion de notificacion: D& 22 swvw RO /2 Lo 7\\

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [_] NO [4]

Linea de intervencion: 2V AT Dy SAMODS Y SEE ARODS

Intervencion: € « 0 § VDL O AL HNCELAMIELTTO DE ¢ ARLE ‘,'/v)\?:\ IDUCID) CAAMKD Y COME STURLES

Tipo de establecimiento: < = ¢eudla D& c ARME Y PrOD U S CARIVOIS COAMETTNEBLE S

Acta de IVC SI[_] NO[X]No.

De conformidad con lo establecido en el paragrafo del Articulo 576 de la Ley 09/79 y una vez verificadas las causales que
originaron la aplicacién de la Medida Sanitaria de Seguridad:

(CT) Clausura Temporal Total ] (SP) Suspensién Parcial de Trabajos o Servicios ]

(CP) Clausura Temporal Parcial %5 {(ST) Suspension Total de Trabajos o Servicios ]

Sin perjuicio del proceso sancionatorio a que haya lugar (Articulo 576 de la Ley 9/79 y deméas normatividad vigente), procede
a: levantar[_]mantener [_] la medida sanitaria de seguridad que se aplicé mediante acta No. M1 [OG £) O 404D
de fecha O%/DE/ZA4% : Por las siguientes razones: .Dﬁ A \ :

—l \ [
VWi ool vwieaa ok e A VG D

\ ey \

i6n Imprenta Distrital

General -

e\ es\alNec s dad =~ O en Jor».-a'e NS E\).’(\vnﬁiu Ce E[ CL“EE(\‘G’(‘;J\AEG\/‘A: \i‘r.ﬁ‘.r\n

\ {
Aerds Con Bsmydp Evfn Y S9ReL aenend deexnilieidn en U e OIS

i
\ ; 2 \ £k \ G fis e
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Imprenta Distrital

General

.,:'Secretarfa Dlstmal de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Puablica

Acta para ievantar o mantener
medida sanitaria a establecimienta

Acta Numerb
MHOSE 709907

Observaciones por parte de la autoridad sanitaria: 3¢ (& izl {\' I ?x\. Mo E’LOl\ Lo ‘Of \(\T.&“Tl'%b.g,ﬂ
\ \ J

{ 1
CuidenciadoS en Lisitu C\t Sesvimiento | Se infowdt (2 oo de
7 . \

4 ) N 1 \ ( { P .
xlm Qu\@;wei\-% v W \u Ak U Lickze! Szntoil 2 .

QDJ\Q@N YZ?U()\FCPL\E

Observaciones por parte del establecimiento:

Nin o JY*W7

nieron en la wsnta \

Para constancia, previa lectura y ratificacién del contenido de la presente acta, firman los colaboradores y personas que intervi L

'“JPbR P;‘\’R‘rls 'D‘\Eﬂ\hll."l;réBlD'AD,SANJTARlA y .. POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: s Nombre: © . "ORR [TTITeler avach
Tipo de documento: = =7+ O™ Tipo de documentb 3
Namero de documento? ' =t Dt Ndmero de documéﬂfo L SLE004
Profesion U oficio: © “/+ ' '-\i- Profesion u oficipr VR ok \\ Wﬁn‘%u S.
Firma: ﬁfrrﬁa:
.. POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO PROFESIONAL DE APOYO
s [Nombre: 1O/ WU E€ g O BT oSl ) Nombre:
Tipo de documento: C.C.[_JC.E.[_NIT[_JPEP[_JPS[_]PTP[_|Tipo de documento: C.C.[ |C.E. DNITDPEPDPSE[PTPD
Ntmero de documento!' | | D ﬂ L0015 Numero de documento: //’
Cargo; Representante legal[_]Propietario[ |Encargado[ | Firma: P
- Firma: ‘:*’/'//A/ 5

NOTA 1: "En concordancia con lo establecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que |a |mposncnén de un concepto sanitario desfavorable
y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciard una investigacion administrativa en salud, conforme los términos establecidos en el articulo

52 de la Ley 1437 de 2011"

NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacidon de informacién falsa, registrada en el presente documento o sus anexos, acarreara las
responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cadigo Penal Colombiano y Ley 734 de 2002 Cadigo Unico Disciplinario”

Cra 32 No. 12-81 Hoja 2/2
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co

-
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o
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SANEAMIENTO AMBIENTAL INTEGRAL
COLOMBIA

DMVISION MANNUIACTION OFE ALPWENTOS
CALLE 38 99-03 SUR.

TEL: 5162312-3103237332 y
NTIT: 79.624.918-1

FOT0
NOMBRE: VICTOR HUGO
APELLIDO: SANCHEZ FORERO

ASiStio a la capacitacion que tiene un

DECRETO (2476 /2013

4241436
05 DE MAYO DE 2023
CAPACITADOR: SANEAMIENTO

AMBIENTAL INTEGRAL COLOMBIA AT 24

1

SANEAMIENTO AMBIENTAL INTEGRAL COLOMBIA
cauess s sur 1e: 3103237332 5162312

Datos del capacitador
Nombref SANEAMIENTO
WEAL B : LOMBIA
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MEDICO LABORATORIO CLINICO

=1OLAYA E.u.

NIT: 9001715173

WUMERD DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD | 4241436

[AMINES DE REALITADOS

EHAMEN TECAICA PARAMETROS RESULTADOS
EOW O1 LS. ] LA hAnen U RCHS, | MLGATTVO

Ria s R SR | MLGATIVO
FROTTS DL GARGANTA TINCIDN D GRAM REACCION [3CASA

LEURTOCTTANA

COCD GRAME &

— FOTVD —
0 R VTN G NEBAL ET W0 VR MCIA
0 A DADES
CONCEPTO DF APTITUD DCUPACIONAL

Se expide certificado médico del paciente en mencién, el cual no padece enfermedades
Infectocontagiosas de piel, ni garganta, por lo cual puede vivir en comunidad; con exdmenes para clinicos
normales, por lo que se considera APTO/PARA MANE]O DE ALIMENTOS

P Ll LR e pr T E e G
relevante sobre sus antecedentes ocupacionales que pudieran influir sobre su estado de salud.
LOS RESULTADOS FUERON CONSIGNADOS EN UNA HISTORIA CLINICA OCUPACIONAL QUE REPOSA EN

Johanna Milena
ina Naria Aponte Goreds Carrillo Ortiz

- et

DRA. ANK MARIA APONTE POVEDA DR. JOMANSA MILENA CARILLO ORTIZ
BACTERIOLOGA MEDICO GEMERAL
REG 86971002 REG 792848

Sede: Carrera 21 N® 23-38 sur Barrio: Olaya -Bogotd D.C.
Telifono: 2TRI185-I128188684
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DOCUMENTACION
PANADERIA LAS
VEGAS
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CIUDAD: ZIPAQUIRA  FECHA: |08-08-2023

ESTABLECIMIENTO:
ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD: SECRETARIA DE SALUD DE ZIPAQUIRA

“KR_10A_5_09_P1.6

DE _ LPANADERIA

IDENTIFICACION DEL ESTABLECIMIENTQO

RAZON SOCIAL: [CAMILA CASTILLO CRUZ

CEDULA/ NUMERO DE |2580920976644

NIT: AeTenes INSCRIPCION:

NOMBRE COMERCTAL: FANADERIA Y CAFE BAR LAS VEGAS

DIRECCION: ‘KR 10A 6 09 P1 (BARRIO ALGARRA I) _|MATRICULA MERCANTIL: [2300570
DEPARTAMENTO: [Cundinamarca [MUNICIPIO: _[Zipaguira

TELEFONOS:  [3106807553 Fax]- [ciu{1081
CORREO ELECTRONICO: [Camilacastillacruz@hotmail.com

NOMEBRE DEL PROPIETARIO: | cAuiLA casTILLO cRUZ

Bg&gﬁngéqETo DE IDENTIFICACION: [(C.C) 20976644

L

REPRESENTANTE LEGAL: ‘CAM[LA CASTILLO CRUZ

DOCUMENTO DE IDENTIFICACION: |(G.C) 20076644

DIRECCION DE NOTIFICACION: [KR 10A 6 09 P1

DEPARTAMENTO: [CUNDINAMARCA MUNICIPIO: _[ZIPAQUIRA

HORARIO Y DIA DE [Lunes, Martes, Miércoles, Jueves, Viemes, Sabada, NUMERO DE TRABAJADORES: |4
FUNCIONAMIENTQ: |Domingo, Festivos. De 06:30 a. m. a 10:00 p. m..

CONCEPTO SANITARIO DE ULTIMA VISITA SANITARIA

FECHA DE LA FAVORABLE % DE CUMPLIMIENTO DE LA

ULTIMA 04-08-2023 | Favorable can requerimientos ULTIMA INSPECCION 53.5
INSPECCION DESFAVORABLE M

MOTIVO DE LA VISITA
SOLICITUD DEL INTERESADO
EVALUACION (EV.)

Aceptable (A) Cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos descritos en el instructive para el

[aspecto a evaluar

IAceptable can Requerimiento (AR}

Cuando el establacimiento cumple parcialmente los requisitos descrilos en el instructivo para e
laspecto a evaluar

Inaceptable (1)

Cuando el establecimiento no cumple ningunao de los requisitos descritos en &l instructivo para el
specto a evaluar

No Aplica (NA) En caso que el aspecto a verificar no se realice por parte del establecimiento y calificar como|

ceptable (A). Justificar la razén del nc aplica en el espacio de hallazgos.

Critico (C) Cuando el incumplimiento del aspecta a verificar afecte la inocuidad de Jos alimentos v deba aplican

Medida Sanitaria de Seguridad que impida que el establecimiento contintie ejercienda sus labores.

I. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALAGIONES Y PROCESQ

1 EDIFICACION E INSTALACIONES A AR |1 HALLAZGOS
1.1 |Localizacién y disefio. 20 |(1.0) |0 No se evidencia separacién fisica entre
(Resolucién 2674/2013, Articulo 6, €l establecimiento y el establecimiento
ﬁ;;nalralgzs 1&1. 1.2.{1.3.12;.32.3 YBZ.G{ de expendio de licor (bar), ambos estan
Arﬁz:'g oy Ngm:a%ﬁ) 12,3,4,6y7. conectados por una escalera de accesa
; hacia e, segundo piso., En la zona de
preparacion se evidencia ventilacién sin
proteccian lo que no impide el posible
ingreso de plagas.
1.2 |Condicianes de pisos y paredes. 20 1(:0) 0 1En el Area de preparacion no s
.. » e
&%ﬁggf'?“f%ﬁfﬂ;%fﬁ°”'° ?.I 1 evidencia uniones redondeadas entre
iy ' 2. » Numerales 1, 2y pared-pared y pared-pisa.
1.3 |Techos, iluminacidn y ventilacin. 2.0) 1.0 |o
(Resolucién 2674/2013, Articulo 7,
4F\Ililn'neral 3,4,5,7, 8. Articulo 33, Numeral
1.4 |Instalaciones sanitarias. (4.0) (20 |o
(Resolucién 2674/2013, Artfculo 6,
|Numeral 6.1, 6.2, 6.3, 6.4; Articulo a2,
Numeral 9 v 11.)
CALIFICACION DEL BLOQUE B.0% |La calificacién del bloque corresponde al 10% del
total del acta ‘
2 EQUIPOS Y UTENSILIOS A AR |I HALLAZGOS
2.1 |Condiciones de equipos y utensilios. 50 |(25 |o Se evidencia i 3
(Resolucic‘:ln 2§t7‘éf2é)13é T&CUl? 8, Articulo pr?a;?araciécl;acgﬂuc‘igos;?rgr?é;;‘iean?oede
Numerales 1, 6, , Articulo 10, . i ¥
ﬁ’umera!es 2y, Art%::ulo 343 g}aﬁ;ﬁloy acumulacién de oxido sobre




(2.2 Superficies de cantacta con el alim 7.0) [35 |0
(Resolucion 2674/2013, Articulo 8 Trfr?éulo ( :
9, Numerales 2, 3, 4, 5, )

7 ;
artfcliln 35, Numeral 8 y 1%.10' Articulo 34.
esoluciones 683, 4142 )

CALIFICACION DEL BLOQUE

9.5% |La calificacian del blogue comesponde al 12% del
3 |PERSONAL MANIPULADOR —lotel gel ece
OR DE
ALIMENTOS A |AR |I HALLAZGOS
3.1 |Estado de salud. T oo las o Tm——
(Resolucidon 2674/2013, Articulo 11; —
?;l;neral 1.2.4, 5. Atticulo 14, Numeral

—_—

3.2 |Reconocimiento médicu."

20y [10 o —

(Resolucion 2674 de 2013, Articulo 11,
Numeral 1, 2, 3, 4)
3.3 |Practicas higiénicas, (7.0 |35 |0
{Resolucion 2674/2013, Arliculo 14,
Numerales 1,2,3,4,56,7,8,9,10,11,
13_\.; 14. Articulo 36. Articulo 35, Numeral 5
v7.)
3.4 |Educacion y capacitacion. (4.0) |20 |0
(Resolucion 2674/2013, Articulos 12 y 13.
Articulo 36.)
\CALIFICAC&C}N DEL BLOQUE 20.0 |La calificacion del bloque coresponde al 20% del
% total del acta
\4 |REQUISITOS HIGIENICOS A AR I HALLAZGOS —
\ - - : :
4.1 ‘uontmk de materias primas e insumas. 50 |(25) |0

No se evidencia control de recepcion

(Decreto 561 de 1984, Art. 89. Resalucion de materias primas e insumos. Se

2874/2013, Articulo 16, Numerales 1, 3, 4y socializa el reglamento técnico sobre

5 : Articulo 35, Numerales 1, 2 y 3. requisitos de rotulado y etiquetado de

geso}”':!c:'“ ?ggg ge %g?ﬁ productos y alimentos (resolucion

sgiucion e . ién de Materias

Resoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012; 5;?‘,‘9;5?05 Rotulac

834 y 835 de 2013.) P -

4.2 |Prevencidn de 1a conta
{Resplucion 2674/2013, A
Mumeral 7; Articulo 18, Numer:

20, Numeral 5: Articulo 35, Numerat

4.3 |Manejo de temperaturas.

(Ley 9 de 1979, Articulo 283, 425.

Resolucion 2674/2013, Articulo 18,

Numeral 3.1,3.2,33vy5.)

4.4 |Condiciones de almacenamiento. (4.0) |20 |0
(Resoluciones 683/2012, 2674/2013
Articulo 16, Numeral 5 y 6. Articulo 33,

l

Numeral 8.}

: 225 |L lificacian del b 5oy
CALIFICACION DEL BLOQUE o t;aﬁad;;:aaggn el blogue comresponde al 25% del
5 |SANEAMIENTO A AR I HALLAZGOS
5.1 |Suministro vy calidad de agua potable. (7.0) |35 |0

(Resolucion 2674/2013, Articulo 6,
Numeral 3.1, 3.2, 3.3,3.5.1,3.5.2y 3.5.3,
Articulo 26, Numeral 4. Articulo 32,
Numeral 8.

Resolucion 2115 de 2007, Articulo 9.)

5.2 |Residuos liguidos. . 4.0) |20 |o

(Resolucién 2674/2013 Articulo 6, Numeral

4, Articulo 32, Numerales 5y 10.)

5.3 |Residuos solidos. 4.0 |(2.0)
(Resolucién 2674/2013 Articulo 6,

Numerales 5.1, 5.2 y 5.3. Antfculo 33,

Nur)nerales 5,6y 7. Ariculo 18, Numeral
11.

Al momento de la visita establecimiento
plantea codigo de colores para el
alrpacenamlento de residuos solidos
mas este no esta dando cumplimient.o a
la misma debido a due se evidencia

canhecas de colores verde
Boles e Y blanco can

5.4

5.5 |Limpieza y desinfeccién de areas, equipas
%Rutenlsillo‘s. o

esolucion 4/2013 Articulo 6 Nu
6.5; Articulo 26 Numeral 1) et

5.6 |Soportes documentales de saneamienta,
(Decreto 1575 de 2007, Articulo 10,

Resolucién 2674/2013

Articulo 26.)

CALIFICACION DEL BLOQUE L

La calificacia
—_— 1% total del a;gl'l del bloque cormesponde al 339, del
o ——



Il CONCEPTO SANITARIO

CONCEPTO NIVEL DE En caso que uno o mas de los aspectos a evaluar
CUMPLIMIENTO  |sea identificado como critico y calificada como
Favorabie 90 - 100% Inaceptable (1), independiente del porcentaje de

nianto obtenido, el GCONCEPTO
favorable con |60 - 89,9% SANITARIG & amilr serd DESFAVORABLE y se
reduerimientos ___|proceders a aplicar 2 MEDIDA SANITARIA DE
iDesfavorable < 59,9% SEGURIDAD respectiva.

lll. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO
NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS

NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS -

IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS :
miento a la normatividad sanitaria vigente corrigienda los hallazgos registrados en

Se debe ajustar el estableci
la presente acla.

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

No se aplicd

VI. OBSERVACIONES
Por parte de la autoridad sanitaria:

Se socializa ley 1335 del 2009 con el fin de dar cumplimiento con la sefalizacion
obligatoria.

No se abservan elementos a la cual aplicar el acta de publicidad. No se realiza
rotul_ado por operativo de levantamiento de medida sanitaria.
Se fija sello verde favorable No.2220 CV:LA107MRa

Consecutivo semaforizacién: 2220

Cddigo CllU: 1081 (Elaboracién de productos de panaderia.)

Por parte del establecimiento:

la representante legal ests agradecida e indica que las persanas de la secretarfa los orientan y les ayudan a
mejorar.

VIl. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacién del contenido de la presente acta firman los funcionarios y
personas que intervinieron en la visita, hoy 8 del mes de Agosto del afio 2023 en |a ciudad de Zipaguira.

De la presente acta se deja copia en poder del interesada, representante legal, responsable del
establecimiento o quien atendid la visita. NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo nc mayor de
cinco (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

POR PARTE DE LOS FUNCIONARIOS QUE REALIZAN LA VISITA

NOMBREALVAROC FABIAN GONZALEZ DUQUE NOMBRE:MARIA FERNANDA RODRIGUEZ

CEDULA:2968857 ZAMBRANQ
CARGO:Profesional universitario CEDULA:1020813473
INSTITUCION:Secretarfa de salud CARGO:Contratista

INSTITUCION:Secretaria de salud

14

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

NOMBRE:CAMILA CASTILLO CRUZ
CEDULA:20976644

CARGO:REPRESENTANTE LEGAL

Caruh O35t Lupe
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/“\ CERTIFICADO CAPACITACION

%9/“/ BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

N et

Mediante el disefio e implementacion del Plan de Capacitacién en BPM
Resolucion 2674 de 2013 (Titulo II, Capitulo IIT Art. 12 y 13)

Liliana Wagner Prieto, Ingeniera de Alimentos con
Matricula Profesional No. 25254-399738 CND

CERTIFICA QUE:

CASTILLO CRUZ CARLOS ANDRES
C.C. No. 80.546.801

Curso y aprobé satisfactoriamente la capacitacion basica en buenas practicas de manufactura, practicas
higiénicos y medidas de proteccién en la manipulacién de alimentos.

Intensidad horaria: Capacitacion Basica Anval— 10 horas

Fecha de expedicion: 11/ 07 1 2023
Fecha de Vencimiento: 11 / 07 / 2024
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DOCUMENTACION
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. ~ 7 — 7) . - f

ESE G nlred G Lo cochoile i Fecha: la} W oz
7 CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO 82
Numero de Inscripcion: Numero de carpeta: {

|D Establecimiento:

. ) -3 22 8 !'\!"l;’ -ﬁz‘:i'/\_&

Razon social: ’ ) , A & )
)J.’am,,. }I —_ /0/4’-‘ /a‘ / ln/lf“‘///
T T ol ol I B '

-3
T J] GV eI

Nombre del establecimiento: ) ) ‘/ ’
U O ey A s /—f:) S P ‘{) =

\ B o g T | i a4 > d 8 L. ‘
NIT: 711 )A—l )l/) =i Sece: Lt b o i
= = | Wl £ L i o 4
Direccion:” DY P 2 S Bola 23 o A2
Ubicacion: g
l\l V) £ e 2
Localidad: l _(( . J iy UPZ: /—'/’)Yn / 7[/@ =
Barrio: Vl/rrn Cr i i
R CEENEVEPE S i

Correo elec{romco para notlﬁ'cac rf) 5 —ﬁ:‘; ) .

U ~Lr VV 727 v /7 )
bemiin propletano: /i}r Vs 4 £ a2 1/ = /4 ST P

7 =27

Tipo de documento: C‘C.Ijs E. ﬁNIT[:]VéPdPEC]PTP[ﬂNumem documento: 2 D —2dd 2R
7 b=

Nombre representante legal: 1} — ﬂ
Tipo de documento: C.C.[[]C.E. DNlTDP{DPSﬁ]PTPDl Numero documento: | W A
L= [ T

Direccion de nofificacion: | ) 4 Z) 2 a5 «h/ //_ ; 23 Lo Ao
Presenta matricula mercantil del establecimiento: S| @ NO G<//’ > A /{. ﬁ 5 2

Linea de intervencion: ,) // s <G < 7 P o
> S R A 7] ( 1 4 R 77 7 TN ]
Intervencion: (=, n r 2 =1 = /
TN A 7 )
Tipo de establecnmnentof/ / sl ‘j - e [ e b -~

T A‘( 7 07 0 //p" /W
Numero de trabajadores: ) A 1 forario: mmﬂr\fgctumo |:]24ﬁora'§ t! Otro: =
Dias de funcionamiento: Lunes a viernes Domingo a domingo [_|Fin de semana Oftro: 4 ﬁ
O g g D ! El l“ nes /_5 %
CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA ‘

Aceptable con Requerimiento AR Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-
P a critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

L.

*Al suministrar esta informacion, se autoriza la notificacion electronica

[ Favorable @
FECHA DE LA L,7 - e
5 - |+ /7 | Favorable con % De cumplimiento
IN;J;;&?CN S SR (2 L requerimientos O de la dltima inspeccion q%ﬂ
Desfavorable O
MOTIVO DE LA VISITA
Programacion Gl Solicitud del interesado ] Q,S,%%;C::oi peticiones, quejas O
Numero de radicado: = i
Numero de radicado:
%| Solicitud oficial D 3 s Solicitud de practica de pruebas/
a
g Numero de radicado: Evento de interés en salud pdblica D Procesos sancionatorios admin -
£
é otro: [ ] Especifique: =
§ EVALUACION
§ Aceptable Marque con una X cuando el establecimiento cumple latotalidad de los requisitos des-
‘% A critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

1 amn




~/ Aso4C 037553

~ EVALUACION

I Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos des-

Inaceptable ; A 5
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice par
" | No aplica NA | parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no apii-
b ca en el espacio de hallazgos.

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Critico C la inocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento contintie ejerciendo sus labores. :

7

I. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS

1. EDIFICACION E
INSTALACIONES A AR | | HALLAZGOS

1.1 Localizacién y P
construccion
(Resolucion 2674/2013, P -~
Articulo 6, Numeral 1.1, 1.2, . 3
1.3,21,24,26y27.
Articulo 31 Numeral 1; 2.)

-& N

1.2 Condiciones de pisos Vo
paredes y drenajes : /
(Resolucion 2674/2013, 1,5 (0,75 © ~
Articulo 7, Numeral 1: 1.1, }
1.2, 1.4. Numeral 2: 2.1; 5 A~
2,2; Art. 31 Numeral 1, 2.) 2

1.3 Techos, puertas, i
iluminacién y ventilacién 2
(Resolucion 2674/2013, 1,5(0.75| © ~
Articulo 7, Numeral 3, 4, 5, ~
7, 8. Articulo. 31 Numeral 1, 2.) f .

1.4 Instalaciones sanitarias. "
( Resolucién 2674/2013, //
Articulo 6, Numeral 6.1, 3 5| 0
6.2, 6.3, 6.4; Articulo 31 -
Numeral 1, 2.) 7‘ ~

Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

Hnin 748 '



CONTINUACION
1. EDIFICACION E
INSTALACIONES

AR

1.5 Areas de exhibicién
y venta
(Resolucion 2674 de 2013
Articulo 6. Numeral 2.3; 2.5.
Articulo 31 Numeral 1; 2.)

) __[c]

CALIFICACION DEL BLOQUE

AL

La calificacion del bloqule corresponde al 10% del total"del acta

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS

A

AR

HALLAZGOS !

2.1 Capacidad, disefio y
funcionamiento de
equipos y utensilios.
(Resolucién 2674 de 2013
Articulo 8, Articulo 10 Numeral
2.3. Articulo 18 numeral 3.1,
3.2y 3.3. Articulo 31 Numeral
1:2;:3.)

Yo

2.2 Superficies de contacto
con el alimento.
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 8; Articulo 9,
Numerales 1, 2, 3,4, 7,9
y 10; Articulo 34. Articulo 35,
Numeral 8 y 10.Resoluciones
683, 4142 y 4143 de 2012;
834 y 835 de 2013.)

6
7¢_

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

Izl

La calificaciéon del blogue corresponde al 12% del total del acta

3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

A

AR

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud aparente.
(signosl/lesiones)
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 11; Numeral 2, 5.
Articulo 14, Numeral 12.)

~ o.

! c

3.2 Reconocimiento Médico
(Resolucion 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2,
3,4)

b SO0

o /
T Ce -*ﬂ

de f
T Cor

/
7 /7/////7 Ee7 / 7
fbff i A

5

C

1‘ - Subdireccion Imprenta Distrital

Impresion. Scretaria Ger

3.3 Practicas higiénicas
y dotacion
(Resolucion 2674 de 2013
Articulo 14 Numeral 1, 2,4,
5,6,7,8,9, 11. Articulo 31
Numeral 4 , Articulo 35
Numeral 5.)

w

= Val

P 7v \ / /
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Impresion: Secretaria General - Subdireccién Imprenta Distrital

CONTINUACION
3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

AR

3.4 Capacitacion en

manipulacién higiénica
de alimentos
(Resolucién 2674 de 2013
Articulo 12; 14.)

2
$

L5413
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CALIFICACION DEL BLOQUE

La caliﬁcacxén del bloque correéponde al 20% del total del acta

4. SANEAMIENTO

A

AR

HALLAZGOS

4.1 Suministro y calidad

de agua potable

(Decreto 561 de 1984, Articulo
92. Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10. Resolucién
2674/2013, Articulo 6,
Numeral 3. Resolucién 2115
de 2007, Articulo 9.)

oo

N

4.2 Residuos liquidos

(Resolucion 2674/2013
Articulo 6, Numeral 4,)

4.3 Residuos sélidos

(Resolucién 2674/2013
Articulo 6, Numerales 5.1,
5.2y5.3)

4.4 Control integral de

plagas
(Resolucién 2674/2013
Articulo 26, Numeral 3.)

26 Numeral 1.)

./’
"/
HE c
4.5 Limpieza y desinfeccién
de areas, equipos y
utensilios (Resolucion 6 3 O
2674/2013 Articulo 6 E " il
Numeral 6.5; Articulo 7(' /»/

Hoja 4/6




4. SANEAMIENTO A |AR| IQT HALLAZGOS

DL A <
I ba 77 Oé )&//7//7/7/1@72@ el
4.6 Soportes documentales

S |4 | 2 | o |pletren Cade on din beplidal

Articulo 10. Resolucio ;
culo esolucion . / /

2674/2013 Articulo 26.)
, Ao

J

1
= ,\ C
CALIFICACION DEL BLOQUE é La calificacion del bloque corresponde al 28% del total del acta

5. ALMACENAMIENTO Y
COMERCIALIZACION A |AR| 1|

5.1 Condiciones de /

almacenamiento g
(Resolucion 2674 de 2013 4 0 e
Articulo 27, Articulo 28
Numeral1, 2, 3,4,6,7;
Articulo 31 Numeral 1, 2,3y 4.) P

HALLAZGOS

Lo
\\

5.2 Manejo y conservaciéon
de productos refrigerados
o congelados.
(Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425. Decreto 2278 de 1982,
Articulo 359, 360, 361. Decreto | @ | 4 5 | O .
561 de 1984, Articulo 31, 32, 33, "
34, 35, 36, 90, 100, 101, 102 7L
y 103. Resolucion 2674 de /
2013 Articulo 27, Articulo 28 P
Numeral 2; Articulo 31 Numeral /
1, 2, 3 y 4;Articulo 35 Numeral 4

5.3 Manejo de productos /
que se expenden a
peratura ambient . =8 5
(Resolucion 2674 de 2013 8 A n e
Articulo 27, Articulo 28 Numeral : s
3, 4; Articulo 31 Numeral 1, 2, 3 7‘ e
y 4; Articulo 35 Numeral 6.) 1

C

CALIFICACION DEL BLOQUE l b e La calificacion del bloque corresponde al 25% del total del acta

=y ]

6. REQUISITOS LEGALES A |AR | | HALLAZGOS

6.1 Requisitos legales =
(Decreto 561 de 1984, Articulo
73. Decreto 1686 de 2012 Ar- o
ticulo 46; 47; 49; 50.Resolucien | 5 | 2.5 | ©

2674 de 2013 Articulo 31 para- 7L . i

grafo 2. Articulo 37. Resolucion e

5109 de 2005;) 3 > —_
Cc

Impresidn: Secretaria Ganeral - Subdireccion Imprenta Distrital

CALIFICACION DEL BLOQUE EA La calificacion del bloque corresponde al 5% del total del act=

Hnia 5/f ‘ - ,,J
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Il. CONCEPTO SANITARIO

0, o= ‘seleccions con una (X) el 5 imient
% De cumplimiento CONCEPTO oncepto santarioaemir  Nivel de cumplimiento < A ———
- | 2 aspectos a evaluar sea identificado
—~ Y/ 7[ Favorable »* 90-100%0 como critico y calificado como
/ / Inaceptable (1), independiente del .
) P Favorable porcentaje de cumplimiento obtenido,
= (@ / ’ ’_/,/,_4 con requerimientos 60-89,9% el CONCEPTO SANITARIO a emitir
- sera DESFAVORABLE y se procedera
il *p a aplicar la MEDIDA SANITARIA DE
o Desfavorable® <59,9% SEGURIDAD respectiva.
1. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTAﬁLECIMIENTO
Nuamero total de muestras tomadas __ o
Numero del acta de toma de muestras ,/'//
IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS J

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acﬂ

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD i

Clausura temporal total I:] Suspension total de trabajos o servicios = :
Clausura temporal parcial [:I Decomiso — :
Suspension parcial de trabajos o servigios |:] Congelacion = 3 [:
Destruccién o desnaturalizacién D B St

VI .OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitaria:

Wz e

heglience - e
J _/,/‘" e

Por parte del establecimiento:

f

VIi. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenido, de la presente acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy /2 2 del mes de del afio “4_en la ciudad de Bogota D.C

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
atendio la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORID_AD SANITARIA , POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: ~ \_ ﬁ Al 1} -‘—j{ o b Nombre: o
Tipo de docufnenéo € o3 - ' @ Tipo de documento:

Numero de documento e e i _V},/_? Numero de documento: "
Profesion u ofi clo.u§ —w—-‘}\—— e e Profesion u oficio: —
Firma: A Firma:
POR PAV#EP/EL Es‘l‘AdLecﬁmENTo TESTIGO
Nombre: / d / 8 , A Nombre:
Tipo de doeumento: c‘c EZ[C E.N‘lﬂj#éﬁ[}PS[}ﬁTﬁDTpo de documento: C.C.[ |C.E. DNIT[{PE :P[_psE1PTPL
Numero de documento: "> o S .y o 0 0 Ndmero de documento:
Cargo: Representante le{al[jProﬁéTta'rioﬂEﬁc‘a’rgadoD Firma: o sl
Firma: DI AE 2

Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

NOTA 1: fn concordancia con lo estabfecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicion de un concepio

sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigacion administrativa en salud confor-

me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"
NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro'y consignacién de informacion falsa, regisirada en el presents documento o sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Codigo Penal Colombiano y Ley

734 de 2002 Codigo Unico Dlsmplmano“

Heia /6 :
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CORPORACION INVESTIGATIVA
MEDIO AMBIENTE

DE ALIMENTOS.

NOMBRE: L. ZC‘-&&&L‘—&M—LG—‘ L-'r)

IDENTIFICACION: 3ﬁ,f/f 1230

7.
Seleccione verdadero (V) o falso (F) segin
corresponda
1. Las caracteristicas organolépticas de
un alimento son Olor, color, sabor,
textura y sonido. (xS %) X

EVALUACION CURSO DE MANIPULACION |

[ o010 CIMA-EVA-ALM-Y
DEL L__-_ itsAl
VERSION. 01

PA@« 1de 1

| iGENCIA 2023

¢Como se llama la enfermedad
generada por la orina del roedor?

a) Lop!ospirosls/
b) Diabetes

¢) Fiebre tifoldea
d) Covid-18

" ¢Qué dotacion debe tener el punto de

lavado de manos?
2. Una persona puede manipular i
alimentos con una herida abierta, :; I::d':sL?:uido ° i:sm dep “
(Ae) lavado de manos
c) Tedas lag anterioresy””
3. Un alimento es una sustancia 9. ¢Qué es la higiene?
nutritiva que toma un ser vivo para
mantener sus funciones vitales. Principios y reglas que estan
destinadas a prevenir enfermedades
y conservar en buen estado la salud
b) Badarse todos los dias
4. Los alimentos perecederos son los ¢) Proceso de contaminacion de un

alimentos que se alteran

alimento
d) Desinfeccion de equipos

rapidamente (1.5 &)
10. .Con qué frecuencia se debe realizar
el | de tempera
5. El manipulador de alimentos debe nocv:rm o Sl
lavar sus manos solamente cuando
va al baflo. (N - a) Semany
b) Diario
c) Anual
6. Los alimentos deben ser d) Mensual
desinfectados posterior a su
recepcion. )

F;

-

&-‘1’;.’- 3
- ‘9. ®
EMPREBARIAI-
NOMBRES: CLAUDIA RUBIELA
APELLIDOS: LEON LEON
DOCUMENTO: 39.541.070

VIGERCIA: OCTUBRE 30 DE 2023 - OCTUBRE 29 DE 2024

Del Medio Ambiente

Corporacién Investigativa
NIT. 830.081.924 -8 )
CARNET DE MANICULACION DE ALIMENTOS

Carrera 26 B # 42 — 37 Sur (B. (‘fam)- ‘thlfono 7581644~ 3108777689

il.com

&°°F '

CERTIFICA QUE:

ion de ali

(4

25254 109441CND

Que fa persona en mencion se encuentra realizando el curso de figiene y
desde el dia 30 de octubre de 2023, con una
intensidad fioraria de Diez (10) horas programadas en ef plan de
capacitacién continuada de acuerdo con la resolucion 2674 de 2013.

®
: 17387 \\,,,/ /3




EXAMEN DE APTITUD PARA MANIPULACION DE
ALIMENTOS

LUZ ELENA LANDAZABAL G.

MEDICO GENERAL

INFORMACION DEL PACIENTE

30 loct 2023
NOMBRES: [CLAUDIA RUBIELA [APELLIDOS: [LEON LEON
DOCUMENTO: [X Jcc | |1 | [otRO  [ne: [39.541.070
Resultados obtenidos en laboratorio:
FROTIS DE GARGANTA FROTIS DE UNAS
Coloracion de Gram KOH
Bacterias Reaccion Leucocitaria Ufias Mano Derecha Ufias Mano Izquierda
Cocos Gram
Pastives: ¥ ESCASAS NEGATIVO NEGATIVO
Bacilos Gram
Positivos: +
CONCEPTO

Se expide certificado médico del paciente en mencion, el cual no padece enfermedades infectocontagiésas de piel. ni
garganta, por lo cual puede vivir en unidad: con exdmenes paraclinicos normales, por lo que se considera
APTO/A para manipular ;.\limentos,/c

APTO SIN RESTRICCIONES X |RECOMENDACIONES

Realizar pausas activas. habitos de vida saludables, habitos posturales
APTO CON RECOMENDACIONES adecuados, uso de elementos de proteccion individual.

APTO CON RESTRICCIONES

"El examinado/a certifica que NO omiti6 ningiin dato relevante sobre sus antecedentes ocupacionales, personales y
familiares que pudiesen influir sobre su estado de salud. y que toda informacién expresada en este documento es
cierta”

LOS RESULTADOS FUERON CONSIGNADOS EN UNA HISTORIA CLINICA OCUPACIONAL QUE REPOSA EN
NUESTRO LABORATORIO.

Ora. Lus € Londezabl 6.

P i 1AL
Dua. Luz Elena Landazibal G. NOMBRE Y FIRMA DEL PACIENTE
C.C. 34522500
REGISTRO MD 34.522.500
MEDICO GENERAL
UNIVERSIDAD DEL CAUCA

CARRERA 26B #42 - 37 SUR  TEL (601) 7581504 - CEL 3202293694




- : Corporacién Investigativa Del Medio Ambiente CERTIFICA QUE:

- >
" ; CARNET DE ﬂﬁ;xg&uéﬂ’m Que la persona en mencion se encuentra realizando el curso de fiigiene y
manipulacion de alimentos desde ef dia 30 de octubre de 2023, con una
intensidad horaria de Diez (10) foras programadas en el plan de
capacitacién continuada de acuerdo con fa resolucion 2674 de 2013.

NOMBRES: JOSE WILSON
APELLIDOS: FINO ARIAS
DOCUMENTO: 1.030.529.704
VIGENCLA: OCTUBRE 30 DE 2023 - OCTUBRE 29 DE 2024

o TR,
rmpﬁsamuu_

Carrera 26 B # 42 — 37 Sur (B. Claret) — Teléfono 7581644~ 3108777689
grupoempresarialcima@gmail com

CORPORACION INVESTIGATIVA DEL
MEDIO AMBIENTE VERSION: 01

|PAGINA : 1de 1

CODIGO: CIMA-EVA-ALM-1

EVALUACION CURSO DE MANIPULACION
| i DE ALIMENTOS. | VIGENCIA : 2023
L . . \

"’d@-«—ﬂm—{;‘w 5
ION: _|/z2D.5 2 A X0

NOMBRE:

IDENTIFI '
7. ¢Como se llama la enfermedad =

Seleccione verdadero (V) o falso (F) segtin generada por la orina del roedor?
corresponda
¢4) Leptospirosis
b) Diabetes
1. Las caracteristicas organolépticas de c) Fiebre tifoidea
un alimento son Olor, color, sabor, d) Covid-19

textura y sonido. (_id Z
y ( ) 8. - ¢Qué dotacion debe tener el punto de

lavado de manos?

2 ;?r:e%irossoggnp;l:gi;;rgglgiaer A4 a) Toallas de papel y llave de pedal
P 2 b) Jabén Liquido e instructivo de
(2) lavado de manos
€D Todas las anteriores
3. Un alimento es una sustancia 9. ¢Qué es la higiene?
nutritiva que toma un ser vivo para
mantener sus funciones vitales. Aa)) Principios y reglas que estan
(S C ) destinadas a prevenir enfermedades
y conservar en buen estado la salud
b) Bararse todos los dias
4. Los alimentos perecederos son los ©) :ﬁg:;e;g de contaminacion de.un
alimentos que se alteran . » ;
répidamente ( & d) Desinfeccion de equipos
10. ¢ Con qué frecuencia se debe realizar
) : el control de temperatura de las
5. El manipulador de alimentos debe neveras?
lavar 'sus manos 5olamente cuando
va al bafio. (.S €) " a) Semanal
; Diario
c) Anual
6. Los alimentos deben ser 9). Mensual

desinfectados postenor asu
recepcion. (+5 £)

Carrera 26 B # 42 — 37 sur Teléfono 7581644 — 3108777689; 3173315971

E-mail: grupoempresarialcima@gmail.com




EXAMEN DE APTITUD PARA MANIPULACION DE
ALIMENTOS

LUZ ELENA LANDAZABAL G.

MEDICO GENERAL
T
INFORMACION DEL PACIENTE
[30 oCT 2023

NOMBRES: |JOSE WILSON [APELLIDOS: [FINO ARIAS
DOCUMENTO: [x [cc | [r1 | [oTRO  |N°: [1.030.529.704
Resultados obtenidos en laboratorio: -
FROTIS DE GARGANTA FROTIS DE UNAS
Coloracién de Gram KOH
Bacterias Reaccién Leucocitaria Ufias Mano Derecha Ufas Mano lzquierda
Cocos Gram
POS!(IVOS: N ESCASAS NEGATIVO NEGATIVO
Bacilos Gram
Positivos: +
CONCEPTO

Se expide certificado médico del paciente en mencion, el cual no padece enfermedades infectocontagiosas de piel, ni
garganta, por lo cual puede vivir en comunidad: con exdmenes paraclinicos normales, por lo que se considera
APTO/A para manipular alimentos.,””

APTO SIN RESTRICCIONES X |RECOMENDACIONES

Realizar pausas activas, habitos de vida saludables, habitos posturales
APTO CON RECOMENDACIONES adecuados, uso de elementos de proteccion individual.

APTO CON RESTRICCIONES

"El examinado/a certifica que NO omiti6 ningiin dato relevante sobre sus antecedentes ocupacionales, personales y
familiares que pudiesen influir sobre su estado de salud. y que toda informacién expresada en este documento es
cierta"

LOS RESULTADOS FUERON CONSIGNADOS EN UNA HISTORIA CLINICA OCUPACIONAL QUE REPOSA EN

NUESTRO LABORATORIO.

i Ll 1AL
Dua. Luz Elena Landazdfial G. NOMBRE Y FIRMA DEL PACIENTE
C.C. 34522500
REGISTRO MD 34.522.500
MEDICO GENERAL

UNIVERSIDAD DEL CAUCA
CARRERA 26B #42 - 37 SUR  TEL (601) 7581504 - CEL 3202293694
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Corporacién Investigativa del Medio Ambiente
NIT' 830.081.924 - 8

—

L

EMPRESARIAL —

PROGRAMA DE CAPACITACION CONTINUADA
FECHA: 30/10/2023

1. OBJETIVOS

Implementar los programas de manejo higiénico de alimentos en e establecimiento de
acuerdo con la resolucion 2674 de 2013 para la manipulacion de Alimentos a través de
capacitacion continuada.

2. ALCANCES

El presente plan de capacitacion esta dirigido al propietario, administrador y demas
trabajadores del establecimiento, con este se pretende inculcar en los trabajadores la
responsabilidad de un buen manejo higiénico de alimentos buscando la inocuidad de los
mismos. Asi mismo, a través de la capacitacion contirfuada se espera mejorar y fortalecer
en cuanto a los aspectos higiénico-sanitarios en las instalaciones y personal del lugar y
prepararlos adecuadamente para recibir las visitas de las autoridades sanitarias.

Por otro lado se espera fortalecer la educacién sanitaria en los trabajadores buscando que
utilicen todos los elementos de proteccion personal necesarios y mantengan excelentes
habitos de higiene, con el objetivo de proteger tanto su salud como la inocuidad de los
productos elaborados.

Finalmente, la implementacion del plan de capacitacion busca que el establecimiento
busque la mejora continua en las condiciones de las instalaciones y el mantenimiento de
las medidas de mejoramiento, para ello se programaran visitas permanentes par parte de
un auditor de la Corporacién CIMA. :

3. TEMATICA

A continuacion se presentan las tematicas propuestas por la Corporacion CIMA para el plan
de capacitacion.

Caracteristicas de los alimentos.

Salud y manipulador de alimentos.

Caracteristicas higiénicas sanitarias del establecimiento.
Caracteristicas higiénicas sanitarias del preparador de alimentos.
La higiene de los alimentos e implementacién del sistema HACCP.

YVVVY

Sin embargo el auditor, en comun acuerdo con el personal del establecimiento definira otras
tematicas de importancia para fortalecer el presente plan.

FE=smee—-

Carrera 26 B # 42 — 37 Sur, "Il’[efono 7581644 — 3108777689 - 3173315971
e-mail: grupoempresarialcima@gmail.com




\ Corporacién Investigativa del Medio Ambiente

R NIT. 830.081.924 - §
EMPREBARIAL h
4. METODOLOGIA
» Charla teérica. &

» Mediante el manejo de la capacitacion se dard a conocer al propietarlo y a los
Mmmmmcﬂshw@mmhwmmm.
salid y manipulador de alimentos, caracteristicas higiénicas sanitarias del
preparador de alimentos, caracteristicas fisicas de los establecimientos, elementos
de proteccion personal, sistema HACCP, implementacion de planes de saneamiento -
basico.

» Se desarroliara una capacitacion tedrico-practica durante cada una de las visitas,
mbwdumﬂuﬁmmﬁéngenmammammyum
del establecimiento asi como de sus trabajadores con el fin de fortalecer las
falencias encontradas.

5. CRONOGRAMA DE CAPACITACION

FECHA TEMAS TIEMPO
| - Caracteristicas de aimento.
- Lasalud y i manipulador de atmentos
1 3001012023 | caracteristicas higiénicas sanitasias del establecimiento 4 horas
de almentos.
« caracteristicas higiénicas sanitarias del manipulador de
alimentos :
- 1evisidn de implementos & ecos
2 2810212024 | - mplementacién de plan de saneamianto basico
- Sistema HACCP
- evaluar establecimiento 3 horas
[ 3 | 30042024 | opaciacion de deblidades |

Eslos cronogramas se pueden modificar por acuerdo mutuo

RESPONSABLE DEL
ESTABLECIMIENTO

Carrera 26 B # 42 — 37 Sur, Teléfono 7581644 — 3108777689 - 3173315971
e-matl: grupoempresanialcima@gmail.com
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/ AS11C (21554

[Es. WM&W‘{W&W&M@%

1D vehicuto; NaGmero de Inscripcion: Numero de carpeta;

s . S Y7 —
ATioNto o logar donde so realiza ta nspeccion: .

COPS 2o S FROMeyy

WH.22

Direccion donde sa realiza la inspeccion: 1(}
Localidad

._-—?-abut_::uu,u =

Nombro del mahm dol vehiculo:

. L Ll O
'm\o de documento; C.C. r,&c £ DN:T[_,PEF[‘_]psC]m

2o

[5"'"",4".).)57-”49 i

—Aﬂ—w—imm—i

Fg 54y !

Numero:

2 £
Tolédono:

it —

——

Nombro det peopietano dol producto; . &r 5
i 2. 250004 3D
0 1 docmant: .6 (6 £ INTLPEFSpsL TR ooy g pre ]

| Horario: Daime [ Noctumo []24 horas [ ] Otro:
{_] Domingo a domingo Fin de semana (| Owo:["] ity
Tipo de productos que Irsneporta- HMES A SRdape

_ERATS S ¢ YERIUROS FRESC/ S

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA INSPECCION

Favorable ja|
o

e

Déas de Lunes o

FECHA DE LA
ULTIMA
INSPECCION _

% De cumplimienio

Favorable con @
de la OMima inspeccion

reguenmientos
Desfavorable 73]
*  MOTIVO DE LA INSPECCION

Asociada a peticiones, quejas
Solicitud del interesado O
Numero de radicado; y reciamos

O
de radicado:
Salicitud de peactica do pruebas/
Procesos sanclonatodos admin D

Solicitud oficial
Nomero de radicado;

oo = Especilifque:

O

Eyunto de interés en salud poblica ||

EVALUACION CALIFICACION
Mmmnwxmdwhianoamwuwmb-mm

A crios en &l instructivo para & 8specto a evaluar,

AR|

wmmxmumwmmmm

oitos en ol para of nsp
| MmmwXdehMmmmﬂommohmm
nacapiable 1 descritos en el inslructivo para ol aspecto 8 evak

Marque con una X Ia casiila "C” cuando ol incumplimiento del aspecto a venficar afecte
(4 hmwumMymmmwawmm
| mdmmmwwmm

e L

FTT SaOWE 3 e - LB Pt
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m*lww ,‘Mmlm )

priman pars

alimantos

Astic 021554

1, DISENO DE LA UNIDAD
DE TRANSPORTE

1.1 Disefto sanitario dei vohiculo.
(Decreto 561 do 1964, Art. 98,
Decrelo 2278/1982 At 365, 367
368, 369 y 373, Docreto H16 de
2006 ALST, At B8 y An. 56,
Resol, 2674/2013. At 29,
Nim. 5 y 9, Resol, 26062004,
At 4)

CALIFICACION DEL BLOQUE

La ca¥ficacion del bloque comasponde al 12% del total del acta

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS

AR

HALLAZGOS

2.1 Condiclones de los utensitios.
(Decreto 561 de 1984, Art. 96.
Docreto 2278/1982 Art. 365 y 368,
Resclucktn 2505 do 2004, At 4.
Resol, 267472013 Art. 29,
NGm. 1y 5. Art. 9, Nom. 1, 2.
Resoluciones 883, 4142 y 4143
de 2012, 834 y 835 0o 2013.)

@

[c]

CALIFICACION DEL BLOQUE

1&

de sl 12% dal total del acta

oo

3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

AR

3.1 Estado de salud.
{Resol. 267472013, AL 11,
Nirn. 5. At 14, NOm, 12)

@

C

3.2 Reconocimiento Médico
(Resolucdon 2674 da 2013,
Articulo 11, Numerat 1, 2, 3, 4)

RN A D FARESF 4 CrRTIIGD.

CION Do ApTIT ud meDich ViGaTe.

" —-’
”-—‘ o
’/.

4.5, 6,7,8,9 10,11, 13y 14,
Articulo 36 Adticulo 35,
Numweral 5y 7)

g s Dwwrs b an s Duese
«
w
.

Hois 2/8



Acta Numero
./ AS11C (021554

HALLAZGOS

£2 Havoul apoR DT gD T CERA- i
TIFICPcloN Dg cavaciTweTON

o (Resokcion 26742015, @ EN HANEJC DF ,qlLlitsg ¥ 125 Visen
Articulos 12 y 13, Articulo 36 ) |
T & —
Ic]
CALIFICACION DEL BLOQUE 32 La calficacitn del bioque cotresponce af 38% del total el acta
4. SANEAMIENTO A AR 1| HALLAZGOS

S EVIPENIE RS ST NAS TR

cps DE ASEL Y LIAPIe2n zrvaz:/ﬁ‘
2% \OR

4.1 Umpieza del vehiculo. DF TRywsponTe De ) \ .

{Resohucidn 2674/2013. T2S5aliveniics 5.
A 29, Nim. 4y 5) @ Bhlivie

. [c]
CALIFICACION DEL BLOQUE o La calificacsin dol blogue coresponde al 16% ded total dal acta
HALLAZGOS  °

A2 TE TR Spsw7 0 W p-ede e 705
QMM ENTY 1pe Guet RES)1 62175

REFL\BERAZIEN 0 CoNGFI R~
L’ID.;\I

C
Los IRy 2 ¥ VIRDuRns ey TREM.
SR THDR S L ErpphcTi P
LEVADA S iy DSSNFFe7/R0M 5.
52 Empaque, Rotulado y vida til, P

(Decroto 561 de 1984, At 73 e
Decreto 5169 de 2005, O -

Resol, 2674/2013, Art_ 19, =

[ Numeral 2, Art. 29, Ngm 1) - -

et e

c]

[ _CALIFICACION DELBLOGUE | >« | La cabiicackn del blous comesponte a1 25% ou) ca o) acta |

rere Seowwry Derges




T Yot e ACE NGRSO,
Acta de Inspeccion trol higienico sanitaria @ Vehiculos ?
transportadores ¥ materias primas para akmentos 7 ASt1C 021554
1. CONCERTO SANITARIO
1 o o

% De cumplimienio | CONCEPTO Smariie et Nivel de cumplimiento o ekt oo y

Favoratia 00-360% calficado  como  Insceptable (1),

o/ independiento ol nu%omqo m‘c:
Favoeabie con cumplimiento cbtenido, ol CONCE :

\00: roquarimientos 60-89,9% SANITARIO @  emi  sord

S DESFAVERABLEDX 0 wmmoea

aplicas MEDH SANIT
Dustavorabio <59,9% e B850, .

Nl RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Nu 1ot e 25 tomad: /t

Numero del acta de toma de muestras it

V. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

ummum-hmwmmmwmmumm

v.%mmmmnessoum
| Cangelacitn L [_] | Suspension total de trabajos o servicios _—— [

Docomiso =, Destruccion o desnaturalizacion
Vi, OBSERVACIONES

Por parte de ta autondad sanitana: ‘g(& HalL Pibos REE STHAD LS «PRRS Dy
PR I0 DRSFRVRDE £0 “Al o4 Vewicelt 2, n,;:,?f.rm/ml”” .

-

,Obommoamdohwmmlﬁumhw:

..... it
’/-P . -
NUWAUGM A Pt o
X VIL NOTIFICACION DEL ACTA
Para constancia preves lectwra y ratif ded ido de la p octa firman los colaboradores y personas que
mmmbm.hby_ﬂ_k_ddmﬁ 24 del afo en la cudad de Bogota D. C.
De Ia presente acta go defa copio en podar ded Interssado, propietasio, P legal, resp ble dol vehiculo o quien
atendio la inspoccsdn,
NOYA:Elmdobownonmtoupmmmmh(ﬁ)dlumhdmamwhmm«bm
POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
v"{‘l.'q: Nombre: o
! a ".p?.) NPy Tipo de do to: =
I‘ M’gug [NUmero de documenta: S
' ¥ T Profiesion u oficio: s
L N— T Pl = o Firma. A
PERSONA QUE AWENDE LA INSPECCION TESTIGO
Nombre: (JAL DV B PN L nomb
Tipo da documento: C.C FIC.E. PEPL_IPS[ ] Tipo de documento: c.c.ljc.e.[]m'r[]gr,agpﬂ_‘fp_rp[j
]wm*- oo 3 ASUY OO Namero do ¢ o o
wzmﬁmm . Finmna: S
'Fm=+(11_0u<ila K. leon -
NOTA 1 "En dancin con ko estabk on ol articuto 47 de 1 Loy 3437 de 2011, se da por que ta do un o
dost yia do una med itarsa do neg 40 1 Loy © dp 1979, 50 inickard una investigncsin sdministrativa on sahud, confor-
me Yas berince estublockios on of aticulo 62 da b Ley 1437 de 201t"
NOTA 2: 13 Adv ol (30 fray o y consigr do infk falsn, regi e ol © sus
anexos, acarents las responsabildedes da ley, de conto d con lo di on s mvu‘ﬁmmmvm
734 do 2002 Coago Unico Distiptinaro®
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ALGOMERKAR



ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON

D ENFOQUE DE RIESGO PARA VEHICULOS i i
TRANSPORTADORES DE ALIMENTOS \nm|g|nlw
CAlealdia de Zz;’)agm‘ruir
CIUDAD: ZIPAQUIRA FECHA: | 2+-08-2023 | ACTA N°|_zseoorsvass 2 |

ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD: SECRETARIA DE SALUD DE ZIPAQUIRA
IDENTIFICACION DEL VEHICULO
* CAMPO OBLIGATORIO

*NOMBRE DEL PROPIETARIO: |AUTOSERVICIO ALGOMERKAR

*DOCUMENTO DE IDENTIFICACION: C.C. [ [ CE.| | NIT |X] Numero de documento|830076205
*PLACA DEL VEHiCcULO:| TSY393 [*'NUMERO DE INSCRIPCION: [TSY393

TELEFONOS: |3208401763

CORREO ELECTRONICO DEL PROPIETARIO:]Algomerkarzipa@hotmail.com

*DIRECCION DE NOTIFICACION:CL 8 6 32

*DEPARTAMENTO: | CUNDINAMARCA [F'MUNICIPIO: [ZIPAQUIRA

*CLASE DEL VEHICULO:Camioneta] | Camion| X|[Moto| [Otro] [Cual:

*MARCA:[CHEVROLET FMODELOT2013 *COLOR{BLANCO GALAXIA
*TIPO DE ALIMENTO TRANSPORTADO:| Fruver - asarroTES

SISTEMA DE REFRIGERACION Si| [ NOIX]

*HORARIO Y DIA DE | unes, Martes, Miércoles, Jueves, Viernes, Sabado, *T’\F‘;;JA\'\QE\?ED%EES
FUNCIONAMIENTO: Domingo, Festivos. De 01:00 a. m. a 05:00 p. m.. 1

CONCEPTO SANITARIO DE ULTIMA VISITA SANITARIA

FECHA DE LA FAVORABLE (X) |6 DE CUMPLIMIENTO DE LA
ULTIMA 25.08-2022 FAVORABLE CON ULTIMA INSPECCION
INSPECCION had REQUERIMIENTOS )
DESFAVORABLE
MOTIVO DE LA VISITA
PROGRAMACION |X SOLICITUD DEL INTERESADO ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS
SOLICITUD OFICIAL EVENTO DE INTERES EN SALUD SOLICITUD DE PRACTICA DE PRUEBAS/
PUBLICA PROCESOS SANCIONATORIOS ADMIN.

OTRO‘ ‘ Especifique:

EVALUACION (EV.)

Aceptable (A) |[Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos descritos en
el instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos descritos en el

Aceptable con Requerimiento (AR) instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X cuando el establecimiento no cumple ninguno de los requisitos descritos en

Inaceptable (1) |, :
el instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte la
Critico (C) [inocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida que el
establecimiento continle ejerciendo sus labores

I. CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHICULO

1 |DISENO DE LA UNIDAD DE A |AR |l HALLAZGOS
TRANSPORTE

1.1 |Disefio sanitario del vehiculo. 20/l60 o
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.

Decreto 2278/1982 Art. 365, 367,368,369 y
373.

Decreto 616 de 2006 Art.57, Art. 58 y Art.
59.

Resol. 2674/2013. Art. 29, NUm. 5y 9.
Resol. 2505/2004. Art. 4.) c]

CALIFICACION DEL BLOQUE 12.0 |La calificacion del bloque corresponde al 12% del

% total del acta

2 |EQUIPOS Y UTENSILIOS A AR I HALLAZGOS

2.1 |Condiciones de los utensilios. 20/l6o |o
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.

Decreto 2278/1982 Art. 366 y 368.
Resolucion 2505 de 2004, Art. 4. Resol.
2674/2013. Art. 29, NUm. 1y 5. Art. 9,
Nam. 1, 2.

Resoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012;
834 y 835 de 2013.) [c]

CALIFICACION DEL BLOQUE 12.0 |La calificacion del bloque corresponde al 12% del
% total del acta

3 |PERSONAL MANIPULADOR DE A |AR |l HALLAZGOS
ALIMENTOS

3.1 |Estado de salud. 180 65 o
(Resol. 2674/2013. Art. 11, Nam. 5. Art. 14,

NGm, 12.) (c]




3.2

Reconocimiento Médico

4\ 20 |0
(Resolucion 2674 de 2013, Articulo 11,
Numeral 1, 2, 3, 4) E
3.3 |Précticas higiénicas. 30/l65 |o
(Resolucion 2674/2013, Articulo 14,
Numerales 1, 2, 3, 4,5, 6,7, 8,9, 10, 11,
13y 14. Articulo 36. Articulo 35, Numeral 5
y7.) ]
3.4 |Educacion y Capacitacion 30 o
(Resolucion 2674/2013, Articulos 12 y 13.
Articulo 36.) E
CALIFICACION DEL BLOQUE 36.0 [La calificacion del bloque corresponde al 36% del
% total del acta
4 |SANEAMIENTO A |AR |l HALLAZGOS
4.1 |Limpieza del vehiculo. 75 lo
(Resolucion 2674/2013. Art. 29, Nim. 4y
5) c]
CALIFICACION DEL BLOQUE 15.0 |La calificacion del bloque corresponde al 15% del
% total del acta
5 |VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO |A |AR |l HALLAZGOS
5.1 |Condiciones de conservacion del producto. |Xg o 0
(Decreto 2278/1982 Art. 368, 369, 373.
Decreto 561 de 1984, Art. 89, 97, 98, 99.
Resol. 2674/2013. Art. 29, Num. 6, 7, 8.
Art. 30, Paragrafo 1y 2.) ,?
5.2 |[Empaque, Rotulado y vida util. o /l25 o
(Decreto 561 de 1984, Art. 73.
Decreto 5109 de 2005.
Resol. 2674/2013. Art. 19, Numeral 2. Art.
29, NGm. 1.) c]
CALIFICACION DEL BLOQUE 25.0 |La calificacion del blogue corresponde al 25% del
% total del acta
II. CONCEPTO SANITARIO
% DE CONCEPTO NIVEL DE En caso que uno o mas de los aspectos a evaluar

CUMPLIMIENTO

CUMPLIMIENTO

100.0% X |Favorable 90 - 100%

requerimientos

Favorable con |60 - 89,9%

Desfavorable |<59,9%

sea identificado como critico y calificado como
Inaceptable (1), independiente del porcentaje de
cumplimiento obtenido, el CONCEPTO
SANITARIO a emitir ser& DESFAVORABLE y se
procederd a aplicar las sanciones a que haya
lugar y MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
respectiva sobre el producto transportado, en este
caso el vehiculo no podra realizar el transporte de
carne y/o productos carnicos comestibles.

lIl. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS

NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS

IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el vehiculo a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la
presente acta.

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

No se aplico

VI. OBSERVACIONES

Por

parte de la autoridad sanitaria:

Por

parte del establecimiento:

ninguna

VIl. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacién del contenido de la presente acta firman los funcionarios y
personas que intervinieron en la visita, hoy 24 del mes de Agosto del afio 2023 en la ciudad de Zipaquira.
De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del
establecimiento o quien atendio la visita. NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de

cinco (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

POR PARTE DE LOS FUNCIONARIOS QUE REALIZAN LA VISITA

NOMBRE:BIBIAN ALEXANDRA ROMERO SUAREZ

CEDULA:35423447

CARGO:Contratista

INSTITUCION:Secretaria de salud




POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

NOMBRE:ANGEL MESIAS MORENO

CEDULA:79887804

CARGO:COORDINADOR REGIONAL







Escuela de Medicina Juan N. Corpas
RM. 25488-98
Especialista Prevencién de Riesgos y Salud Ocupacional
RSO 25619

Paciente: DODQJ Y\O(Q(\O A‘l-b'O(\*'
Fecha: O3 II\’O\/ /2025

ldentificacién: \DDAUALASC

Co errifico que.

El colaborador mencionado, presenta exdmenes
de laboratorio y concepto medico, dentro de
los limites normales, por tanto se considera sin
restricciones para optar a curso y labores

concernientes con actividades economicas

que impliquen Manipulacion de Alimentos.

: f"’j
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/1 7{ 7 / ) { L Dra. Marhy Constanza Castillo Rincén

Bacteriologa U.CNLC Registro No, 251926

astilio Laborsorie Claice

Regosteo de Salud

SEDE Prncipal Pagna 1
| ;lcloﬁu: JOSE MORENO AISLANT Rocopcion: 14202 Sala: N/A
| Edad: 48 A Sexo: M Identificacion: 18927806 Focha rcp: 03/11/2023 7 5516a m
| Teléfonos:3125869104 Médico : No Asignado
Empresa: ALGOMERKAR
Resultado Valres de rvfurencia
ESPECIALISTAS
1 CERTIFICADO MANIPULACION
Observaciones VER ANEXO
Microbiologia
2 GARGANTA FROTIS MICROSCOPICO
COLORACION DE GRAM
Cocos Gram Positivos (+)
Bacilos Gram Negativos (++)
Reaccién Leucocitaria Ausente
3 koh de uias
KOH UNAS DIRECTO
Blastoconidias No Se Observan
Pseudomicelios No Se Observan
Parasitologia
4 COPROLOGICO
Estudio MACROSCOPICO
Color Carmelita
Consistencia Blanda
pH 6 S5a7
Estudio MICROSCOPICO
Flora Bacteriana NORMAL
EXAMEN PARASITOLOGICO
Protozoos y/o Helmintos No se observan

NO SE OBSERVAN PARASITOS INTESTINALES EN LA MUESTRA EXAMINADA

heg 291028

“CUALQUIFR ENMENDADURAIN ESTE REPORTE HACE OL’E’I}'RDA muvu'

Carrera 7No. 9- 09 La Floresta  Zipaquird (Cund) 311 860 9410
Calle 4 N° 5 - 29 CC La Virgen Nemocon (Cund) 3006176359
Cel - Whats 3112035918

E-mail; labclinico,marbycastillolagmal.com
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CIUDAD: ZIPAQUIRA

TIPO DE

ESTABLECIMIENTO:
ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD: SECRETARIA DE SALUD DE ZIPAQUIRA

(Ateatiten de Zipaguiea

FECHA: |08-05-2023 __ |ACTANC.
GRAN SUPERFICIE

IDENTIFICACION DEL ESTABLECIMIENTO

RAZON SOCIAL [CRISTIAN GOMEZ SAZA

CEDULA/ NUMERO DE [25899830076285

NIT: 830076285 - 1 INSCRIPGIAN| 2> 20020076285 - 1

NOMBRE COMERCIAL: fAUTOSERVICIO ALGOMERKAR LTDA

DIRECCION: CL 86 32 (BARRIO LA FLORESTA) M‘A'T'ﬁI‘é‘U'LA"i\'A'E’R‘EKhTTTC?P" 15777
DEPARTAMENTO: [Cundinamarca IMUNICIPIO:  [Zipaquird
TELEFONOS: 3504611774 [FAX]-- [ciu]
CORREO ELECTRONICO: [Algomerkarzipa@hotmall.com

NOMBRE DEL PROPIE TARIO IAU1OSER\/I(‘A0/\L()OMERKAR LA

th(;gr\l:v‘leDr\lE‘[O DE IDENTIFICACION: [(NIT) 830076285

REPRESENTANTE LEGAL: CRISTIAN GOMEZ SAZA

DOCUMENTO DE IDENTIFICACION: [(C.C) 1079060691

DIRECCION DE NOTIFICACION: [CL 8632

DEPARTAMENTO: [CUNDINAMARCA MUNICIPIO.  [ZIPAQUIRA

HORARIO Y DiA DE [ Lunes, Martes, Miércoles, Jueves, Viemes, Sabado, NUMERO DE TRABAJADORES:
FUNCIONAMIENTO: |Domingo. Festivos. De 07:00 a. m. a 08:31 p. m.. 6

CONCEPTO SANITARIO DE ULTIMA VISITA SANITARIA

FECHA DE LA FAVORABLE % DE CUMPLIMIENTO DE LA
IL]{JLsT}lhéécu')N 10-11-2022 | Favorable con requerimientos | () ULTIMA INSPECCION 82.0
DESFAVORABLE
MOTIVO DE LA VISITA
| PROGRAMACION
EVALUACION (EV.)
IAceptable (A) ICuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos descritos en el instructivo para e

laspecto a evaluar

ceptable con Requerimiento (AR) laspecto a evaluar

Cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos descritos en el instructivo para e

ICuando el establecimiento no cumple ninguno de los requisitos descritos en el instructivo para el

ihaceptable.() specto a evaluar
No Aplica (NA En caso que el aspecto a verificar no se realice por parte del establecimiento y calificar com
P (NA) |Aceptable (A). Justificar |a razdn del no aplica en el espacio de hallazgos.
Critico (C Cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte la inocuidad de los alimentos y deba aplicar|
ritico (C) Medida Sanitaria de Seguridad que impida que el establecimiento contintie ejerciendo sus labores.
I. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO

1 EDIFICACION E INSTALACIONES A AR |1 HALLAZGOS

1.1 |1.1. Localizacién y disefio. (20 (10 J0
(Resolucién 2674/2013, Articulo 6,

Numerales 1.1,1.2,1.3,2.1,2,3y 286, 2.7,
Articulo 32, Numerales 1,2,3,4,6y7.
Articulo 33, Numeral 8.)

1.2 |Condiciones de pisos, paredes y drenajes. |20 |(1.0) |0 |se evidencian paredes a nivel general
(Resolucion 2674/2013, Articulo 7, en el establecimiento en deterioro
Numeral 1, 2. Articulo 33, Numerales 1,2y J
3.)

1.3 [Techos, puertas, iluminacién y ventilacion. |(2.0) 10 |0
(Resolucion 267472013, Articulo 7,

Numeral 3, 4, 5, 7, 8. Articulo 33, Numeral
4.)

1.4 |Instalaciones sanitarias. (3.0) 1.5 |0
(Resolucion 2674/2013, Articulo 6,

Numeral 6.1, 6.2, 6.3, 6.4; Articulo 32,
Numeral 9y 11.)

1.5 |Distribuciony areas 20y 10 |0
(Resolucion 2674 de 2013, Art. 6 Numeral
22:23:24:25_ Art. 31 Numeral 1,2y 4) : R

A rrespon

CALIFICACION DEL BLOQUE 2/:)0 kﬁaﬁa&leﬂlc:&lgn del bloque corresp b

2 |EQUIPOS Y UTENSILIOS A AR I HALLAZGOS

2.1 |Condiciones de equipos y utensilios. (30) |15 |0
(Resolucion 2674/2013, Articulo 8, Articulo
9, Numerales 1,6, 8y 9, Articulo 10,

Numerales 2 vy 3. Articulo 34.)




3
3
|

|

32

33

23

CALIFICACION DEL BLOQUE
 [PERSONAL MANIPULADOR DE A

Disefio y fung; i uipos
Utensilioys, lonamiento de equipos y
(Resolucion 2674 de 2013 Art. 10 Numeral
3. 5; Art. 18 Numeral 3.3: Ant. 22 Numeral
2, Art. 31 Numeral 1:

(Resolucion 2674/2013, Articulo 8: Articulo
9, Numerales 2, 3, 4, 5, 7 y 10; Articulo 34,
Articulo 35, Numeral 8 y 10.

Resoluciones 683, 414 y 4143 de 2012;
834 y 835 de 2013)

ALIMENTOS

23y ]
Superficies de contacto con el alimento. (4.0)

Estado de salud, o  so

(Resolucion 2674/2013, Articulo 11;
r1\12u|)neral 1,2, 4, 5. Articulo 14, Numeral

(Resolucion 2674 de 2013, Articulo 11,
|[Numeral 1, 2, 3, 4)

Reconocimiento médico. 7 B 20

20 (o T~

10.0 |L.a calificacion del bloque corresponde al 10% del
| % total def acta o e

AR I HALLAZGOS

(1.0) |0 al momento de Ia visita nosecJen?a*
con la certificacién medica vigente de ;
todo el personal manipulador |

Practicas higiénicas. (
(Resolucion 2674/2013, Articulo 14,
Numerales 1, 2, 3,4,5/6,7,8,9, 10, 11,
137y 14. Articulo 36. Articulo 35, Numeral 5

6.0)

30 |0 —~
e
St

\

EducaciQn Y capacitacion.
(Resolucion 2674/2013, Articulos 12 y 13.
Articulo 36.)

(3.0)

CA

LIFICACION DEL BLOQUE

15.0 |La calificacién del bloque corresponde al 16% del
% total del acta

REQUISITOS HIGIENICOS A

AR |I HALLAZGOS

4.1

(Resolucion 2674/2013, Articulo 16,
Numerales 1, 3, 4y 5 ; Articulo 35,
Numerales 1, 2'y 3. Resolucién 5109 de
2005.

Resolucion 1506 de 2011.

Resoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012;
834 y 835 de 2013.)

Control de materias primas e insumos. (4.0)

20 |0

4.2

43

(Resolucion 2674/2013, Articulo 16,
Numeral 7; Articulo 18, Numeral 7; Articulo
20, Numeral 5; Articulo 35, Numeral 4.)

Prevencion de la contaminacién cruzada. (7.0)

Control de Proceso. (3.0)

(Ley 9 de 1979, Articulo 293, 425.
Resolucién 2674/2013, Articulo 16 Numeral
3; Articulo 18, Numeral 3.1,3.2, 3.3y 5)

4.4

Operaciones de envasado y embalaje (3.0)

(Resolucion 2674 de 2013 Art 17; Art 19.
Resolucién 683, 4142 y 4143 de 2012.
Resolucion 834 y 835 de 2013.)

4.5

Procedencia y requisitos legales. (4.0)
%

(Resolucién 2674 de 2013 Art. 31
paragrafo 2. Art. 37. Resolucién 5109 de
2005; Decreto 1686 de 2012 Art 46; 47; 49;
50.)

20 |0

CALIFICACION DEL BLOQUE

21.0 |La calificacion del bloque corresponde al 22% del
% total del acta

5

SANEAMIENTO A

AR || HALLAZGOS

5.1

i

(Decreto 1575 de 2007, Articulo 10;
Resolucién 2115 de 2007, Articulo 9.
Resolucion 2674/2013, Articulo 6, Numeral
3, Articulo 26, Numeral 4. Articulo 32,
Numeral 8.)

Suministro y calidad de agua potable. 4.0)

20 |0

5.2

(Resolucién 2674/2013 Articulo 6, Numeral

4, Articulo 32, Numerales 5y 10.)

Residuos liquidos. (2.0)

53

Residuos sélidos. 2.0

(Resolucién 2674/2013 Articulo 6,
Numerales 5.1, 5.2 y 5.3; Articulo 32,
Numeral 5; Articulo 33, Numerales 5,6 y 7)

(1.0) |0 Ise evidencia almacenamiento temporal
de residuos sélidos sin recipientes
adecuados

5.4

Control integral de plagas, 1o |

(Resolucion 2674/2013 Articulo 26,
Numeral 3.) R

0.




5.5 Limpieza : : P — o
yRutensi"o);.de&nfeccmn de éreas, equipos |(4.0) [20 [o
€solucién 267. P
5; Articulg o0 N%Zﬂ?;?ﬁ{\;nculo 6 Numeral
5.6 |Soportes dog . ]
Umentales de s i
(FE)ecrletq 1575 de 2007, Artioulg j0 o0 |00 |9 |®  [al momento de visita no se presenta
Ae§o ucion 2674/2013 registro de lavado y desinfeccion de
- rticulo 26. tanque de reserva
LIFICACION D e ] 1 " " ™ ]
_ﬁ__%_f_L_E‘_L_O‘QUE 195 |La calficacién gel bloque corresponde al 22% del
5 |ALMACENAMIENTOY o [AR || IHALLavecs
___|COMERCIALIZACION | |HALLAZeGS
6.1 |Condiciones é,;éﬁ“' | T Ty TS — —
?&“ace"amiegto_ rales de (5.0) (25 o ~——_
esolucion 2674 de 2013 Art. 27, Art, 28 T
Numeral 1,3, 4, 6, 7; Art. 31 Numeral 1, 2 T
L 13y4) ' e,
6.2 Manejo Y conservacion de productos (10.0)(5.0 |0 ~
refrigerados o congelados.
(Resolucion 2674 de 2013 An, 27, Art. 28
Numeral 2; Art. 31 Numeral 1,2,3y4; Art. i
35 Numeral 4.) |
6.3 [Manejo y exhibicién de productos que se |(5.0) |25 |0 i
expenden a temperatura ambiente. |
(Resolucion 2674 de 2013 Art. 27, Art. 28 i
Numeral 3, 4; Art. 31 Numeral 1, 2, 3y 4; ‘
Art. 35 Numeral 6.) |
CALIFICACION DEL BLOQUE 20.0 |La calificacion del bloque corresponde al 20% del |
% total del acta |
Il. CONCEPTO SANITARIO 1
% DE CONCEPTO NIVEL DE En caso que uno o més de los aspectos a evaluar|
CUMPLIMIENTO CUMPLIMIENTO _|sea identificado como critico y calificado como
90 - o Inaceptable (), independiente del porcentaje de
Favorable 100% cumplimiento obtenido, el CONCEPTO
Favorable con 60 - 89,9% SANITARIO a emitir sera DESFAVORABLE y se
requerimientos procedera a aplicar la MEDIDA SANITARIA DE
Desfavorable < 59,9% SEGURIDAD respectiva.

lll. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO
NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS -

NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS -
IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en
la presente acta.

I I

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

’No se aplicé

VI. OBSERVACIONES

ﬁ’or parte de la autoridad sanitaria:

Se socializa la entrada en vigencia del proceso sancionatorio en el municipio de
Zipaquira.

No hay evidencia de materias primas importadas por lo que se realizan rotulados de
materias primas nacionales.

se socializan requerimientos de la ley 1335.

Se informa al representante del establecimiento la toma de registro fotografico como
evidencia y soporte de las actividades de IVC del establecimiento.

Se leen y explican los hallazgos producto de la inspeccion, asi como el procedimiento
correspondiente para descargar el acta, a lo que manifiesta entender y estar de
acuerdo.

Consecutivo semaforizacion: se fija sello verde No. 150 Cv 3008CBv

Por parte del establecimiento:

ninguna

VIl. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacién del contenido de la presente acta firman los funcionarios Z
personas que intervinieron en la visita, hoy 8 del mes de Mayo del aiio 2023 en la ciudad de Zipaquira.

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del
establecimiento o quien atendio |a visita. NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de
cinco (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

\__‘_____L__.__L_————,———’__——__

fPOR PARTE DE LOS FUNCIONARIOS QUE REALIZAN LA VISITA

NOMBRE:FABIAN CAMILO BARRAGAN LOZANO
CEDULA:80548906
CARGO:Contratista
INSTITUCION:Secretaria de salud




POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO
NOMBRE:DORA MERCEDES

|
S SANCHE 2
CEDULA 1032365436
CARGO ADMINISTRADORA |
o dnd



DOCUMENTACION
LA GRAN VIA



INSPECCION

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL |

OO'G’“F

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Fecha de emisién: 13/06/2021

ang\A o J,ml o !,OA.. = . Codigo: IVC-INS-FM114 i Versién: 05 |
[Ciudad / Departamento | COGUA- CUNDINAMARCA [Fecha | 2023-11-08,10 Y 14 [Acta No. | 8 1
DATOS GENERALES
KM 7 VIA ZIPAQUIRA

NEMOCON VEREDA EL

Cédigo de Inscripcién planta 8320084649-1 Direccién MORTINO
COMPARI(A LECHERA DE EL MORTINO SAS - o
Razén Social CONLEMO SAS Teléfonos 3104884758;3125113087
director.caiidad@lagranvia.com.c
NIT - CC 8320084649 Correo electrénico 0
Representante Legal HECTOR ORLANDO RINCON FORERO Fax NO REGISTRA
GTT €02 Oficio Comisorio 7303-4452-23

Objetivo de la visita

REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO CON EL FIN DE VERIFICAR EL

CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA
RESOLUCION 1804 DE 1989, RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO 616 DE 2006 Y DEMAS REGLAM EN

APLICABLE

RESOLUCION 2310 DE 1986,

TACION

DATOS DE PRODUCCION

No. De empleados

202

La actividad insustrial realizada en el

ALMACENES EXITO SAS; CENCOSUD SA;JERONIMO
MARTINS

establecimiento es acorde con lo establecido en
Camara de Comercio?

N

Magquilas

1.1.1. leche liquida (cruda, pasteurizada,ultrapasteurizada, UHT)

1.1.2. Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados y fermentados

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

1.5.1. quesos frescos no madurados

Cantidad/Unidad de tiempo

80.000.000 L/ANO

leche liquida ( UHT)
yogurt variedades 730.000 Ton/Afio.
crema campesino, queso doble crema 400 Ton/Afo

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE

ALIMENTO

/Z
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION

i % @f{mO INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
- [ Verslon: 05 ' | Fecha de emisi6n: 13/06/2021

WA Nk TR N R

Codigo: IVC-INS-FM114

Acta No 8

Fecha 2023-11-08,10Y 14

COGUA- CUNDINAMARCA

Ciudad / Depto

DATOS GENERALES ;
KM 7 VIA ZIPAQUIRA
g rs : NEMOCON VEREDA EL
Cédigo de inscripcion planta: 8320084649-1 Direcclén: MORTINO
COMPARIA LECHERA
Razon Social : DE EL MORTINO SAS - Teléfonos: 3104884758;3125113087
CONLEMO SAS :
i } director.calidad @lagranvia.co
NIT-C.C: 8320084649 Correo electronico: =
HECTOR _ ) .
: ORLANDO : NO REGISTRA
Representante Legal: RINCON Fax:
FORERO
GTT: i Co2 Oficio comisorio: 7303-4452-23

Objeto de la visita : REALIZAR VISITA DE INSPECCIO’LV SANITARIA EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO CON EL FIN DE VERIFICAR
EL CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE.EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2310 DE 1986, RESOLUCION 1804
DE 1989, RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO 616 DE 2006 Y DEMAS REGLAMENTACION APLICABLE : i

DATOS DE PRODUCCION *
Ny P 202 La actividad industrial realizada en el establecimiento es acorde con lo S|
meroce. ompIeacos: -establecido en Camara de Comercio?

Méaquilas: ALMACENES EXITO SAS; CENCOSUD SA;JERONIMO MARTINS

Subcategorias evaluadas: 1.1.1. leche liquida (cruda, pasteuﬁzada,u|trapasteurizada, UHT)

Volumen / afio

Lineas de subcategoria del alimentos -

80.000.000 LANO

leche liquida ( UHT)

Subcategoria 1: [leche liquida (UHT) - , j

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS dvs Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones

El establecimiento presehta una adecuada localizacién y disefio. Res. 2674 .
: a 20 )

1.
Art.6num. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y 256

-

|El- disedio de las instalaciones de elaboracién de alimentos, procesamiento,
1.o|®MPaque y almacenamiento es adecuado y cuenta con la amplitud

suﬁcuepte Para realizar las operaciones y permitir la circulacién de los a 20
operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

K

7
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im’ VA 'O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Irlww o Codigo: IVCINSFMI14 | Version: 05 Fecha de emisién: 13/06/2021
se observa entre luz
i lateral sin cubrir en
i instalaciones de las areas de proceso permite un adecuado :
S d? Ig Inslriar‘na roducto y personal . Res. 2674 de 2013 Art. 18 ar 5 puertta metalica de
1.3|flujo de materia p , P s ) ingreso a zona de
i ) N « recibo de leche
se observa
desprendimiento  de
pintura en techo Yy
humedad en zona de
; ; recibo de leche,
14 Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un buen aF 5 uniones entre paredes
“4|estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2,2,3, 4,5,6y7 . no redondeadas en
algunos tramos.
Tramo en parte alta
de . techo exhibe
corrrosion
15 El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es adecuado. 4 10
"“|IRes. 2674-de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3.y 6.4
16 Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y desinfeccion. Res. a 10
"“12674 de 2013 Art. 6 num. 6.3y 6.5. Art. 20, num 6
. renaje de la
1.7 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacién. Res. 2674de & 5 gem:}uga #1 ho
/ 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 canalizado .|
- _|El disefio del area de residuos sélidos y su ubicacién no genera riesgos de
1.8]|contaminacién a la materia prima, areas de proceso o producto . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 17
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion| Calificacién | Critico |Observaciones
21 Cuenta coh los equipos suficientes y adecuados para los procesos que se 30
“realiza. Res.2674 num 8, Art. 10 num. 3 a
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res. 2674, Art. 9
2.2|num. 1,2, 3, 4,5,6,7,8,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 num. 10, Res. 683 a 25
de 2012; Art. 13 num. 1,1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013
S|Art. 22 num. 2, Att. 10 num. 5 s 25
2.4|Calibracién de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 7 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES - Evaluacion | - Calificacién | Critico |Observaciones
31 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 2674 de|
2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 @ i
/]
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i : \@g ~ 6 * - INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
o Cédigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 — Fecha de emision: 13/06/2021
3.2 Programa documentado e implementado para el manejo Integral de i 25

residuos sélidos. Res. 2674 de 2013 Art, 6 num. 5, Art, 26 num. 2

Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 8. num 2.1, a 25 3 4
33(53 Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7
34 Programa de limpieza y desinfeccién de areas, equipos y utensilios. Res. A 25
~*12674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) i 20
4.|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacién | Calificacion | Critico Observaciones
4.1 Programa documentado e implementado de educacién sanitaria dirigido a 4 34
" |los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14 : '
Personal de envasado
no . hace cambio
: ; . v frecuente de guantes
492 Précticas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 165 o lavado de manos y
T(13y 14. : ‘ al 2 estos se disponen en
. w . la parte interna de las
botas ~de ~ manera
continuada
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 de 2013 - ! 33
Slart. 11 ; Art. 14 num. 12 SRl : i 4 it
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) : ; 8
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO : e 5 Evaluacién Calificacion | Critico.|Observaciones
A I . |se dispone materias
5.1 Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7,8; : 10 '. ptrl'mal.sf t Secas
“Art. 22 num.-1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1,2, 3, 5,6, 7, 8, 9 . 10 g (ipolisfostato NS
: ‘ area compartida con
\ material de envase
en area contigua a
empaque se ubica
RE ‘ : : zona de disposicion
5.2 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas.'Res. 2674 de 2013 o 10 de canastillas limpias
Art. 18 Num. 5:'Art. 20 num, 1y 4 pero humedas, se
percibe. aroma a
humedad: en dicha
) zona
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo, entre otros)
5.3]adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 a 20
de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1 y2 A

)
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114

AR o LANRRE G058 v AT I

- Version: 05

54

Conservécién adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 2013, Arl'18.

10

. Fecha de emisién: 13/06/2021

5.

[$)]

Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012 834, 835 de 2013.

Control de envasado y embala]e Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013

10

-5.6

Sistema de aseguramlento y control de cal:dad Res. 2674 Art, 23 y Res
1619 de 2015 '

ar

10

No

' |los 35°C y los 55 °C,

B[]
|de

~ |Procedimiento -
|manejo de producto

~ |calidad y actualizacién

se. .da
cumplimiento- ‘al
termino de 10 dias

bajo condiciones: ' de| .

almacenamiento.  de
las
para

producto envasado a

liberacion  del

estas son liberadas al
cuarto dia' por temas
de - almacenamiento.
Formato. de liberacion
certificado - de
calidad desactualizado
en cuanto a la forma
- -reportar un
resultado no acorde a
normativa . vigente.
. de

no conforme requiere
relacionar .. plan: -de

.|Porcen

taje de'cumplimie'ntd (equ.i\‘)éler'\te al 20% del valoriotal de la evaluacion)

14

* 6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO '

‘Evaluacion

Calificacion

Critico

Observaciones.

6.1

Programa de muestreo cuarentena y llberamon de producto Res. 2674 de
2013Art 22 num 1, 2y3: .

ar

12,5

|procedimientos

- .|Imicrobiolégicas’
|desactualizados,

|para

-|fisicoquimicos). No se

internos .de realizacion
de . pruebas
fisicoquimicas y

no
incluyen tablas " de
visualizacién a color
“confirmar - los
resultados segun
corresponde  (analisis

presenta concepto de
evaluacion del
laboratorio interno 'de
parte del Invima

6.2

Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. Res 5109 de
2005 Art. 3

15

-
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL [ . INSPECCION
in\ Q!( A ‘b INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

ol —\ 0N SRS v l

Codigo: IVC-INS-FM114

Version: 05 ‘ Fecha de emisién: 13/06/2021. -

ot se observa producto
terminado  dispuesto
en . area contigua -a
filtro de ingreso donde
se expone . -el|
empaque = secundario

a condiciones de
humedad por uso del

|dispositivo para

" ! ; lavado de calzado.

6.3 Almacenamiento de producto terminado Res. 2674 de 2013 An 28 num Sk 7'5 Capacidad insuficiente
~1,234y5 2 ar ' . lpara . - - el

almacenamiento  de
A producto  este se
dispone en .areas|’
. |descubiertas i

/ parcialmente. -Se
A By S observa uso de
y : T e o 2 < e estibas de madera

humedas -  para
disposicion { de

~|producto

" |Ver anaiisis  de|

g e rotuladogeneral y[
6id Rotulado del producto terminado. Res. 5109-de 2005 y cuando aphque Resi|oRradi et s nutricional Leche

333 de 2011 y Res: 2508 de 2012 a. 15~ | |Larga Vida Entera

_ et ; \ ' ; UAT(UHT),por 1000
mL Marca La Gran Via
Bolsa”

Trazablhdad recall y manejo de devolucnones Res. 2674 de 2013 Art. 28]-

6. num.6 .. - a 15

0

6.6|Transporte producto terminado. Res.‘2674 de 2013 Art. 29

Porcentaje de cumpliinient_o (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) 12,

Porcentaje de cump_limiento subcategoria

86
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nw"/mo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
IR Cédigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 | Fecha de emision: 13/06/2021

Lineas de subcategorfa del alimentos

1.1.2. Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados Yy
fermentados : |

Volumen / afio

730.oo0 Ton/Afio

Subcategorfa 1:  [yogurt variedades

\

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES_

No.

CRITERIOS EVALUADOS -

Evaluacion

Calificacion”

Crltico Observaciones

1.1

El establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefio.
Res. 2674 Art. 6 num. 1:1, 1.2, 1.3,,2.4:23 y26.

20

1.2

El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos,

circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta
con la amplitud suficiente para realizar las operamones y permitirla

20

1.3

E‘I diserio de la’ in‘stélaciones ‘de-las areas de proceso permite un
adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674
de 2013 Art 18 num. 5. .

10

.2 114

.3456y7

Pisos paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un
buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num, 1.1, 1.2, 2,

10

.15

El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias eé
adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2, 6.3. y 6.4

10

" 1.6

[Posee filtro(s) ~ sanitario(s) y estacwn(eé) de -limpieza y

desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num
6 .

10

1.

~

El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res.
2674de 2013 Art. 7 num: 1.3, 1,4 -

10

1.8

El disefio del area:de residuos sdlidos y su ubicacic'm no genera
riesgos de contaminacién a la materia prima, areas de proceso o
producto - Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5

yS

10

Pdrcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor tptél dela evaluaciéh)

20 .

.|EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluacion

Calificacion

Critico |Observaciones

2.1

Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos
que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3

30.

£

/
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" INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cddigo: IVC-INS-FM114 l Version: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
Poseen un diseno santano y tuncionamiento adecuado. Res. :
2.2[2674, At. 9 num. 1, 2, 3,4, 5,6,78,9, 10, 11; Art. 10 num, 4, Art a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 ;
se observa fuga en el
Programa de mantenimiento de equipos Yy utenslllos Res. 2674 de q 1 d
2315013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 af o AR langlle. e Yeaun o2
. 5000 L
2.4|Galibracién de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evalua_éién) 13
3. REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES o Evaluacién | Calificacion | Critico [Observaciones
31 Programa y registros de control de calidad de agua potable Res ety 25
" |2674 de 2013. At 6 num 3, At 26 rum 4 &
39 Programa documentado e lmplementado para el manejo mtegral de ; 25
"““Iresiduos sélidos. Res 2674 de 2013 Art 6.num: 5, Art. 26 num. 2 2
33 Progvra'ma de control integral _dé ‘plagas._Res 2674 de 2013 Ari. 6. gen ] 525
>Inum 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 iR &
Programa de. 'llmplezé y desinfeccion de areas, equipos 'y| : 2%
3.4|utensilios. Res. 2674 de’ 2013 Art. 6 num. 32 Art 26 num. 1; At a 25 .
' 28 num 7 : . - . Lo
a : N . 20
REQUISITOS. PARA  EL PERSONAL MANIPULADOR DE . o : o3 AR b : ‘
4|ALIMENTOS , : | Evaluacion Cal|ﬁ.cac10n Critico Qbservacnones
41 Programa documentado .e'irhpllementadb de educacion sanitaria| - 'Aa R
"' |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art,12, 13y 14 - )
Z - : L
42 Préacticas hlglénlcasy Dotacién de los trabajadores Res. 2674 de S : ' 33
““12013 Art. 13y 14, a
43 Estado de salud del personal manpulador-de alimentos. Res. 2674 4 33
~"Y|de 2013 Art. 11 ; Art.-14 num: 12 .
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO : e Evaluacion | Calificacién Critico [Observaciones

/
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Famon X Mo

Cédigo: IVC-INS-FM114 |

Versién: 05

Fecha de emisién: 13/06/2021

Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num.

Se realiza
almacenamiento de
azucar en area de
almacenamiento de
material de envase,
se disponen esencias

835 de 2013.

5.1/1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28num1345An 29num1 ar 10 en polvo en el
2,3,5,6,7,8,9y10 laboratorio en areal|’
compartida con
almacenamiento de
medios de cultivo y
reactivos
592 Flujos-ordenados, lineales y sin operac:ones cruzadas Res. 2674 _ v ‘20 a3
“[de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y.4 sl g :
Control de variables de proceso (temperétdras,‘ pf_esién!' tiempo, | . i
5.3]entre otros) adecuados durante la-produccion de acuerdo al.tipo de a 20
producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2' Art. 18 num. 1 ~y 2 A '
54 Conservacion adecuada de producto en. proceso Res 2674 de : 10‘
12013, Art 18: : a
Control de envasado y embaléje ResbIUmones 683 de 2012, 2674 s :
5.5|de 2013 Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012 4143 de 2012 834, a’ 10
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“""‘T”““"'\“"“'”'““‘"“‘“““M‘ Caodigo: IVC-INS-FM114 | Verslén: 05 Fecha de emision: 13/06/2021

No se da
cumplimiento al
termino de 10 dias
bajo condiciones de
almacenamiento de
las contramuestras
para liberacién del
producto envasado a
los 35°C y los 55 °C,
estas son liberadas
al cuarto dia por

temas de
i 1 ; : : Loy almacenamiento.
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23| - S 10 Formato de
y Res. 1619 de 2015 liberacion o
certificado de calidad
: desactualizado, en
¢ cuanto a la forma de
reportar un resultado
no acorde a
normativa  vigente.
Procedimiento de
3 manejo de producto
no conforme requiere|
relacionar plan de
calidad y
actualizacion :
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 16
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion| Calificacién | Critico |Observaciones
A procedimientos
internos de
realizacion de
; pruebas
fisicoquimicas y
microbiol6gicas
, desactualizados, no
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. Res. ; %2 5 mcluygn _tap|as de
112674 de 2013 Art. 22um 1, 2y 3 a ’ [Yieualizacion e color
para confirmar los
resultados segun
corresponde (analisis
fisicoquimicos).No se
presenta concepto de
evaluacién del
laboratorio interno
de parte del Invima
6.2 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3.
““|Res. 5109 de 2005 Art. 3 a 19

£
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e Cddigo: IVC-INS-FM114 | Versioén: 05 Fecha de emisién: 13/08/2021
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. —
(28 num. 1,2,34y 5 a
6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando a 15 ;otulados en‘ gso
“4laplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 WOIRTY T adEs
previamente
6.5 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 18
V|Art. 28 num. 6 :
6.6 Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) 13
| 7
92 1

Porcentaje de cumplimiento subcategoria . /
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in\*\ @"ﬂ{ ~ O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

IRASRA0 K T £ VGEVARI I ARBSHTCOTE Y ANDONRL COdIgo IVC-INS-FM114 l Verslion: 05

Fecha de emision: 13/06/2021

Lineas de subcategoria del alimentos

1.5.1. quesos frescos no madurados

Su

Voluimen / afio

400 Ton/Afo

bcategoria 1: lcrema campesino, queso doble crema

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. 5 20
" '|Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 23 y2.6
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos,
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado 'y
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y| - a 20
permitir la circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6
num. 2.3 :
puerta de ingreso
: L al area exhibe luz
El disefio de la instalaciones de las areas de proceso permite un lateral por lo que
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 “ar 5 no separa
de 2013 Art. 18 num. 5 ‘ {completamente el
= area del pasillof -
de transito
]
No se cuenta con
uniones
redondeadas
: ; : entre  paredes
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un|. (area  antigua).
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 - |Ducto de
3, 4,56y7 / » ' : ventilacion en
; pared . del
. segundo piso que
comunica con
pasillo sin angeo
1' 5 El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es 3 10
“ladecuado, Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3. y 6.4 :
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y
1.6|desinfeccién. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10
num 6 :
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacién. Res. Z 10

2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

i iy Vs Codigo; IVC-INS-FM114 | Version:

05

Fecha de emision: 13/06/2021

1.

(o)

El disefio del area de residuos solidos y su ublcacién no genera|
riesgos de contaminacion a la materia prima, éreas de proceso o
producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 6.4y Art. 33 num. 6

y6

10

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacl

on)

18

2.

EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluacion

Calificacion

Critico

Observaciones

21

Cuenta con los equipos suficientes y adecuados pafa los
procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3

30

2.2

Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2674, Art. 9 num. 1, 2, 3, 4, 5,6,7,8, 9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 '

25

23

N

Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de
2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5

ar

12,6

tanque . 1

identificado

no

exhibe oxidacion| "

en la base del

motor

24

Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25

20

Porcentaj

e de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la.evaluacion)

13

3.

REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES

Evaluacién

Calificacion

Observaciones

3.1

Programa y regisfros de control de calidad de agua potable. Res.|.
2674 de 2013: Art. 6 num 3, Art. 26 num'4 : - ;

25

3.2

Programa documentado e implementado para el manejo integral

de residuos sélidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26| -

25

3.3

num. 2

Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6.
num 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 '

DB

3.4

Programa de limpieza y desinfeccién de areas, equipos Yy
utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art.
28num7 - 3 :

25

Porcentaj

e de cumplimienfo (equivalente al 20% del valor total de la evaluaci '

on)

20

- 4,

REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE
ALIMENTOS - ‘ '

Evaluacién

Calificacion -

Crltico

Observaciones

4.

—

Programa’ documentado e implementado de educacién sanitaria

dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13 y 14

34

_/f

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

NV /i iMma

INSPECCION, VIGILANCIA'YY CONTROL |

<INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

AR AT b TR SRS W Codigo: IVC-INS-FM114 | Verslon: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
492 Practicas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de " 33
““[2013 Art. 13y 14.
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 u 33
~[de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. v :
5.1/1,23,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Ant. 28num1345Art 29 num. a 20
1,2,3,56,7,89y10 -
52 Flujos ordenados, lineales y sin operabiones cruzadas. Fies. 2674 3 4 ' 20
"“|de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 ' '
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo,|'
'5 3 entre otros) adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo 20
"“|de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22. num. 2 Art. 18 num. 1y a .
2 ‘ ; (s
Area de tajado de
queso no exhibe
control de
temperatura
2 X " |durante - dicha
54 Conservacion adecuada de producto en proceso Res 2674 de Ao 5 actividad y puerta
"712013, Art 18. . N7 : que comunica
: |lcon pasillo no
cierra
completamente
quedando luz
lateral sin cubrir
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674 .
- 5.5|de 2013 Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012, 834, a 10
835 de 2013. : ‘

A

/
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INSPECCION

i ?7/ ~ O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

R, PR Todigo: IVC-INS-FM114 [ Version: 06

Fecha de emislon: 13/06/2021

No se da
cumplimiento al
termino de 10 dias
bajo  condiciones
de
almacenamiento
de las
contramuestras
para liberacion del
producto envasado
alos 35°C y los 55
°C, estas son
liberadas al cuarto
dia por temas de
almacenamiento.

56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 af 10 Formato de
|y Res. 1619 de 2015 liberacion o
certificado de
calidad
desactualizado en
cuanto a la forma
de reportar un
resultado no
acorde a normativa
vigente.
Procedimiento de
manejo de
} producto- -  no
conforme requiere
relacionar plan de
calidad y
actualizacion
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 17
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
procedimientos
s internos de
i realizacion  de
S pruebas
; fisicoquimicas . y| -
microbiolégicas
desactualizados,
no incluyen
tablas de
! , i visualizaciéon a
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de’ producto. color para
"'|Res. 2674 de 2013 At, 22 num 1,2y 3 - 8 A28 SRR - I
: ‘ ) resultados seguln
corresponde
(analisis

fisicoquimicos).N
0 se. presenta

concepto de
evaluacion del
laboratorio
interno de parte
¢ /
-|del Invima /
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INSPECCION-

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

6.6|Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29

A KA AN Cédigo: IVC-INS-FM114 | Verslon: 05 Fecha de emisi6n: 13/06/2021
Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.18, num 3. 15
6.2|Res. 5109 de 2005 Art. 3
Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art, 15
6.3/28 num. 1,2,34y 5
lad
Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando foliados. en-tso
6.4] . 15 fueron evaluados
aplique Res. 333 de 2011 y Res, 2508 de 2012 Sreviaents
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 15
ARt 28 num. 6
15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

13

Porcentaje de cumplimiento subcategoria
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TNSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL | INSPECCION
HS VAR INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

inv/" ‘ IO Codigo IVC-INS-FM114 | Version: 05 T Fecha de ermision; 13/06/2021

R AR 0 g 7 1o M LR e

Subcategorias Puntajes
Subcategorial 86
Subcategorla2 92
Subcategorla3 91
Subcategoriad L
Subcategor(as
[subeategoriat
Subcategorin?
|Subcategorla8
|Subcategoriad
|Subcategorinl0

Materias Primas

Numero de subcategorias evaluadas. 3
[Promedls folal del porcentafe da —50}
[Seaplics M557 \ o] [Tpodemedida ]
[Setomd muesfra para analisis de laboraforio? INO 1
CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO
CONCEPTOQ SANITARIO: . : FAVORABLE J
EXIGENCIAS: ;

Para ajustar la planta a las normas sanitanas debe darse cumplimiento a las slqulen(es exlqenclas

linea 1: 1.3-1.4-1.7-3.34.2-5.1-5.2-5.6-6.1-6.3 g .
linea 2: 2.3-5.1-5.66.1 LA ;
linea 3: 1.3-1.4-2.3-5.4-5.6-6.1

De conformidad con lo establecido en la legislacién sanitaria vigente, eépecialmante la Ley'9 de 1979 y su reglamentacién, en particular

Exigencias adicionales:

No aplica

Exigencias adicionales especificas de producto o proceso:

No aplica

OBSERVACIONES O MANIEESTACIONES DEL RESPONSABLE (6] REPRESENTANTE DE LA PLANTA'

HoguQ

OBSERVACIONES (0] MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DEIVC"

Establecimiento PAE para las tres lineas de produccién-Se evaluan los productos elaborados actualmente en la planta. Se reallza visita en atencion a
resultados rechazados emitidos por el laboratorio de Salud Publica Bogotd y laboratorio de salud publica del Meta de leche ||qU|da UAT /UHT tanto entera
como semidescremada deslactosada de marca propia y maquila en presentaciones de 800 mly 1100 ml por incumplimiento fisicoquimico y mlcroblolégico
segun el caso. ver documento adjunto donde se relaciona el tratamiento puntual al tema de los resultados de laboratorio.
se realiza toma ‘de muestra de leche liquida UAT /UHT Entera para evaluacién fisicoquimica y microbioldgica dentro del control oﬂmal para
establecimientos, incluyendo evaluacion de CMP en funcion del hempo de almacenamiento y adulterantes. se de]a contramuestra al interesado evaluado.

ver acta anexa y documento oomplementano anexo

{

FUNCIONARIOS QUE PRACTICANLAVISITA ; ' 2 : _ : //

G ) ;
M —
Firma: :
" Nombre: 4 YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ
Cargo: . PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: : GTTCO2

Firma: | | . 4-9//4/ /‘)J‘/JW

Nombre: - JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON
Cargo: | PROFESIONAL UNIVERSITARIO _
Dependencia: . GTrcoz |

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

- Fima: , WAL LI
Nombre: O@WILOQ tb)

Cargo: ' GQ' ‘d(xj

cc NOHEEB T
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | | INSPECCION :
-
inwﬁmb FORMATO PARA LA EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO DEL ETIQUETADO NUTRICIONAL Y FRONTAL DE
i«.,* II\LIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO
Cddigo:IVC-INS-FM162 Versién:01 [ Fecha de Emisién:2023-09-22

Ciudad y Fecha I Cogua, Cundinamarca 2023-11-14 |
Razén Social del Establecimiento I : COMPANIA LECHERA DE EL MORTINO SAS - CONLEMO SAS l
8% . [ . 832008464-9 |
Tipo de Organizacion (micro/pequefia/mediana/grande)Dec
957 de 2019 I GRANDE l
Nombre del Producto I Leche Larga Vida Entera UAT(UHT),por 1000 mL Marca La Gran Via Bolsa l
Registrolpermiso/notificacion sanitaria | ’- ‘ © RSA-0022795-2022 J
Presentacion Comercial y tipo de empaque I \ 3 1000 mi- Polietileno Multicapas J

ltems con
cumplimiento
parcial (ar), o no

Evaluacién de

s Observaciones
cumplimiento

1. TABLA DE INFORMACION | _cumplidos(i)
NUTRICIONAL Y NOMERO DE - | sl

PORCIONES

Art'1Y 5 Res. 2492 de 2022. Si la Respuesta es S|, diligencie el anexo 1 del formato de evaluacién e incluya el respectivo
soporte, si la respuesta es no evalle el siguiente aspecto ~ * . : :

items con i i 3
cumplimiento parcial Observaciones
(ar), o no cumplidos(i) I i

- El alimento realiza -
eclaracién  frontal de
~advertencia?

" Evaluacién de
cumplimiento
2. ETIQUETADO FRONTAL DE : .
ADVERTENCIA 3 NO

e EE R e
Art. 1 Res. 2492 .de 2022. Si la Respuesta es S, diligencie él anexo 2 del protocolo y anexe el respectivo soporte, si la
.|respuesta es no evallie el siguiente aspecto :

Cumple

' El alimento realiza deciaraciones i Hams gon i
edades nutricionales en - Evalua.cu?n ds c_un_1p|lmlento Obsetvaciones
pokimdodts cumplimiento parcial (ar), o no

su empaque ? -
; BT cumnlidns(i)

3. DECLARACIONES DE PROPIEDADES, —
NUTRICIONALES i NO -

—

Art. 3 Res. 2492 de 2022, Art. 17,18,19,20,21 y 22 Res. 810 de 2021. Sila Respuesté es Sl diligencie el anexo 3 del formato
de evaluacion y anexe el respectivo soporte, si la respuesta es no evalue el siguiente aspecto D s

Items con

. {Elalimento realiza = g AL b
) doc]afabi¢ﬂ§$ de propiedades Evaluacién de , cumplimiento Observaciones

; i X : cumplimiento _parcial (ar), o no
4. DECLARACIONES DE PROPIEDADES | - de salud en su empaque? ; B cump(lidt))s(l)

DE SALUD ' ) NO . Cumple’ /

"[Art. 23 Y 24 Res. 810 de 2021 y Art. 4 Res. 2492 de 2022. Sila Respuesta es S|, diligencle el anexo 4 del formato de
evaluacion y anexe el respectivo soporte, si la respuesta es no evalle el siguiente aspecto

= \

3 : T Ttems con
~* LEl alimento Incluye :sello g - Evaluacién de cumplimiento Observaclones
; . .- positivo en el empaque?. cumplimiento parcial (ar), o.no
5. SELLO POSITIVO - e -
NO -7 Cumple -

Art. 33, 810 de 2021. Si la Respuesta es S|, diligencie el anexo 5 dgl formato de evaluacion y anexe el respectivo soporte, si la
respuesta es no finalice |a inspeccion.

Observaciones:

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea
7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https:llsesuite,invnma.gov‘co:444’Iqusdlpe.t|c:oneslsohcm‘Jd . Para dlengnsxaé
posibles hechos de corrupcién de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593, *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciuda
de Bogota. .
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FUNCIONARIOS DEL INVIMA ( f — :
—

Firma

Nombre YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ

ccC. 52385962

Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO
GTT CO2

Firma
Nombre
ccC.

Cargo
Grupo o Dependencia

Grupo o Dependencia

POR PARTE DE LA EMPRESA

Firma @JLA:@ 90 JLQ./ Firma
Nombre Camulg [0 ftoa Ao Nombre
o.c. IO VN -, cc.
Cargo Nr - (ol OOR Cargo

Jo Pdudl!ls

JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON

93379637

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTT CO2
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INSBECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

in\'/lmo ANEXO 1 EVALUACION ETIQUETADO NUTRICIONAL DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO
A Chaae VG NS FMT62 l Vorslon:01 [ Fecha de Emision:2023-09-22
Nombre del producto L Tocho Larga Vida Entora UAT(UHT),por 1000 ml Marca La Gran Via Bolsa
ANEXO 1, REQUISITOS GENERALES i do
No CRITERIOS EVALUADOS EVALUACION OBSERVACIONES
Ta mformacion no_describe o presenta el alimento de forma faisa, equlvoca o engafvsa o susceptible de crear
en modo alguno una impresion ermdnea respecto de su contenido nutriclonal, propledades nutriclonales y de
1 [salud, que indiquen, representen, sugieran o impliquen que el alimento es util, adecuado o efectivo para aliviar, a
tratar o curar cualquier enfenmedad o trastomo fislologico. (Numeral 6.2 Articulo 6, Numeral 6.2 Articulo 8
Resolucidn 810 de 2021)
La informacién no lleva a los consumidores a creer que existe un conocimlento cuantitativo exacto de lo que las
2 |personas deben comer con el fin de mantener Ja salud, sino que debe dar a conocer la cantidad de nutrlentes a
que contiene el producto. (Numeral 5.3 Articulo 5 Resolucién 810 de 2021)

CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién del requisito OBSERVACIONES

El titulo de la tabla de informacién nutricional es declarado como "Informacién - Nutricional” o "Datos de
1.1|Nutricion™ o “Informacién Nutrimental™ en el tipo de letra y tamano especificado. Numeral 28.1 Articulo 28

Resolucion 810 de 2021.
Los valores de los nutrientes declaran en la tabla nutricional tienen soporte (andlisis de muestras

del producto,

1.2]informacién de tablas de composicion de alimehlos. publicaciones,-contenido nutricional de los ingredientes|.

utilizados en formulacién) (Numeral 10.5 Articulo 10 Resolucién 810 de 2021) ik
{3 informmacion nutnicional se presenta en idioma espanol y si figura en idioma diferente cuenta con rotulo
complementario con la traduccién e informacion requerida, en un recuadro con tamario minimo del 25% del area|:
disponible de la impresién de la cara donde se ubigue., en color contrastante con el fondo, en un lugar visible de
la etiqueta, con informacion legible en letra Arial o Helvética y su titulo es acorde a lo dispuesto en el reglamento
técnico (Numeral 27.1.1, 27.1.3, 27.1.4 Articulo 27, Numeral 28.1 Articulo 28 Resolucién 810 de 2021). La .
11.3]tabla nutricional debe ser de al menos el 15% del érea donde se ubique para la camne cruda envasada a la que ‘a
se le han agregado productos alimenticios, condimentos o aditivos que contengan sal o sodio, unicamente
deben declarar el contenido de sodio. Parégrafo 1 articulo 1 Resolucion 2492 de 2022 e .
Nota: Para los productos de peso variable, no les aplica la inclusién de porciones por envase en la tabla
nutricional, ni en la cara principal de exhibici6n del envase." Par4grafo 2 articulo 1 Resolucién 2492 de

2022."
La declaracion de los nutrientes se hace por 100 g/100 ml del alimento y por pofcién. La tabla nutricional
contiene todos los nutrientes de declaracién obligatoria asi como los opcionales que le aplican en caso de|.

1.4|declaracién de propiedad nutricional o de salud. En el caso de productos reconstituidos se declarara S a
considerando el producto preparado en condiciones de consumo recomendadas_por el fabricante (Numeral

10.1, 10.2; 10.7, 10.8 Articulo 10 Resolucién 810 de 2021)

El orden de los nutrientes segun comesponda, sus unidades y su estructura son acordes, el tipo de formato es
acorde con el area de impresién disponible en la etiqueta (Numeral 28.4 Articulo 28, Articulo 29 y Articulo 30|
Resolucién 810 de 2021) b 4 '

Los nutrientes de declaracion obligatoria y opcionales se expresan en unidades y abreviaturas permitidas y con
las aproximaciones matematicas establecidas en la reglamentacién sanitaria (Tabla 3 Numeral 10.7 Articulo
10, Tabla 7 Articulo 14, Tabla 1 Articulo 9 Resolucién 810 de 2021)(Numeral 10.4 Articulo 10, Tabla 5 y 6 g
Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021) : B . b 2

1.5

1

»

El nimero de porciones por empaque esta declarado en la cara principal de exhibicién de la etiqueta, junto al
contenido neto del alimento . El tamario de la porcion declarada en la etiqueta‘ debe ser determinado a partir de

las cantidades de referencia normalmente consumidas. Se realiza declaracién de medida casera. (Numera| a
10.4 Articulo 10, Tabla 5y 6 Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12,6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021) -

1.

i)

Nota: Diligencie la columna "evaluacién” teniendo en cuenta que la escala del [tem correspondera a: |dentifique la letra a (aceptable) para
cumplimiento total del requisito; Identifique Jas letras ar (aceptable con requerimientos) para un cumplimiento parcial del requerimiento;
identifique la letra i (inaceptable) que indica fncumplimiento del requerimiento; Identifique las Letras N.A. (No aplica) Indica que el aspecto a
evaluar no es evaluado o no le aplica. ‘ ; o

7

ACION DEL CUMPLIMIENTO S . = clople

Observaciones: Ninguna
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A _ INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE

|n ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005
Codigo: IVC-INS-FM022 Verslon: 04 Fecha de Emisién; 2022-00-23 | "agnatdesdi _
: ANEXO ACTA DE VISITA ‘ 3
Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD) Cogua,Cundinamarca 2023-11-14
Nombre del Establecimiento COMPANIA LECHERA DE EL MORTINO SAS
Identificacién del Producto Leche Larga Vida Entera UAT(UHT),por 1000 mL Marca La Gran Via Bolsa
i REQUISITOS GENERALES CALIFIGACION OBSERVACIONES

El rétulo no debera describir o presentar el producto
alimenticio envasado, en una forma falsa, equivoca o

4.1 engafosa o susceptible de crear en modo alguno, una 2
impresion errénea respecto de su naturaleza o
inocuidad. :

No describir ilustraciones o representaciones gréficas
: que hagan alusiones a propiedades medicinales,
42 preventivas o curativas que den lugar a apreciaciones . 2
falsas sobre la verdadera naturaleza, origen,| © -
composicion o calidad del alimento.

El rétulo o etiqueta no debera estar en contacto directo
43 con el alimento, o.en su defecto tener autorizacién del 2
Invima.

Los alimentos que declaren que su contenido‘e; 100%

4'4 natural, no deberan contener aditivos.

El rotulo no debe emplear palabras, ilustraciones o
representaciones ~ graficas, 'que sugieran directa o :
indirectamente cualquier otro producto con el cual el H

producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a| -
suponer que el alimento se relamona en forma alguna
con otro producto. :

45

Las ilustraciones, gréficas o figuras que hagan alusion a
|ingredientes naturales que no contiene el mismo y cuyo s :
4.6 sabor sea conferido por un saborizante artificial, deben NA .
aparecer con la expresién “sabor artificial’ junto al :
nombre del alimento.

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombfe debera indicar la
verdadera naturaleza del alimento, normalmente debera
ser especjfico y no ‘genérico. Se podra emplear un

aitd nombre de “fantasia’, “de fabrica’ o “marca registrada”,| 2
siempre que vaya junto con la. denominacién del ‘
alimento y en la cara principal de exhibicién.

5'2 LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por‘el 2

término “Ingrediente”, y aparecer en orden decreciente.

_ CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe
5.3 declarar en unidades del sistema métrico. (Sistema 2
Internacional).
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INSPECCION

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

Cédigo: IVC-INS-FM022 Verslon: 04
———

El nombre del producto y el contenido heto aparecen en
la cara principal de exhibicion. El tamafio de las letras y 7
numeros del contenido neto cumple la Resolucion 5109
de 2005

54

Nombre o Razén Social y direccion del fabricante,
envasador o reempacador, precedido por la expreslon
"“fabricado o envasado por". En productos importados 2
deben precisarse, nombre o razén social y direccion del
importador.

544

[por terceros, debe aparecer la siguiente leyenda:

juridica autorizada para comercializar el alimento)

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados

“fabricado, envasado o reempacado” por (fabricante,l] = NA
envasador o reempacador), para (persona natural o

55.1

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera
llevar grabada o marcada de cualquier modo y de forma
visible, legible e indeleble, una indicacién en clave o
lenguaje claro (numérico, alfanumérico, ranurado, etc),|-
acompafiada de la palabra “lote”, o la letra “L". Se
aceptard como lote, la fecha de duracién minima, fecha
de vencimiento, fecha de fabricacion o fecha -de
produccion y debera cumplir con el numeral 5.6.

5.6.

'|LA CONSERVACION: cada envase debe llevar grabada

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES l:'"ARA

de forma visible, legible e indeleble, la fecha de
vencimiento y/o duracién minima, en orden estricto y[
secuencial, asi: : '
DIA,-MES Y ANO: Dia escnto con nlmeros = mes con
las tres primeras letras o en forma numénca - afio con
los ultimos dos digitos.

Dia y mes para productos que tengan una fecha de|
vencimiento no superior a tres meses.

Mes y afio para productos que tengan un venc|m|ento de
mas de tres meses.

No se permite la declaracion de fecha de vencimiento
y/o duracién minima, mediante el uso de esticker.

57

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Instrucciones necesarias para modo de empleo.-
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

L I U

an

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucion 5109 de 2005

FERUTNEEN

Codigo: IVC-INS-FM022

Verslén: 04

Fecha de Emision: 2022-09-23 | F2gina3de3d

NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION
SANITARIA: de acuerdo a lo establecido en el articulo

38 37 de la Resolucién 2674 de 2013, o las hormas que lo 2
difiquen, sustituyan o adicionen.
HIPEHERT d RSA-0022795-2022
REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES: 7 ' '
7
6 Declaracion cuantitativa de Ingredientes vallosos o NA // /
caracterizantes destacados en el rotulado, por su .
presencia o bajo contenido. , i
7// 7 7 .
ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: deberd I ’/’,/
Art13 utilizarse un rotulo o etiqueta complementario que NA .
g contenga en idioma espaiiol, la informacion exigida en la
Resolucién 5109 de 2005 ‘/” | ,
,// _ .
i » . P -
; 523 La declaracién de aditivos incluye el nombre genérico y 2
- el especifico ' ,
7 // i 7 Z 7
— — —
Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se
523 ; : - : NA
incluyen las leyendas y declaracion respectiva ' . .
W ) , 7 -
Cumple las normas e incluye “las" leyendas - segun | o e
requisitos especificos por producto: agua potable| . ‘
tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos, 2 |
formulas para lactantes, leche. . . //Z

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No apllca NA.
Se informa que en el marco de la estrategla de la lucha- contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud

. Para denunciar posibles hechos de corrupcion de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea
anticorrupcion 745 8593. *Los telefonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogota

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspecciéﬁ, vigilancia y control’
con el fin de verificar las condiciones sanitarias del establecimiento. ;

FUNCIONARIOS DEL lNV@ R
——— —

Firma
Nombre
C.C.
Cargo

Grupo o Dependencia

YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ

52385962

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTTCO2

POR PARTE DE LA EMPRESA:

Firma
Nombre
C.C.
Cargo

Co;
AR

o Coboled

Firma :
Nombre

CC;

Cargo .
Grupo o
Dependencia

Firma

Q Nombre

C.C.
Cargo

A FOuho
JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON
93379637
PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTTCO2

7.

4
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ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON
ENFOQUE DE RIESGO PARA VEHICULOS i e
TRANSPORTADORES DE ALIMENTOS n

Instituto Macioral de Vigllancia de Medicamentos y Alimentos.

(CAleatdiade Zipagquird

CIUDAD: ZIPAQUIRA FECHA: | 17-11-2028 | ACTA N°|_2ss907smo50 3

ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD: SECRETARIA DE SALUD DE ZIPAQUIRA

IDENTIFICACION DEL VEHICULO
* CAMPO OBLIGATORIO

*NOMBRE DEL PROPIETARIO: |[TRANSPORTES LA GRAN DINASTIA

*DOCUMENTO DE IDENTIFICACION: C.C. [ [ CE.| | NIT [X]Numero de documento|901338057

*PLACA DEL VEHicUL0:| TSM090 'NUMERO DE INSCRIPCION: [TSM090

TELEFONOS: 3204986048

CORREO ELECTRONICO DEL PROPIETARIO:|Logistica@lagranvia.com.co

*DIRECCION DE NOTIFICACION{KM 7 VIA ZIPAQUIRA NEMOCON

*DEPARTAMENTO: |CUNDINAMARCA [F'MUNICIPIO: [COGUA
*CLASE DEL VEHICULO:Camioneta] | Camion| X|[Moto| [Otro] [Cual:

*MARCA:[JAC FMODELO]2015 [*COLOR]{BLANCO
*TIPO DE ALIMENTO TRANSPORTADO:|Lecte unT v bERivADOS LACTEOS

SISTEMA DE REFRIGERACION SITX] NOJ ]

*HORARIO Y DIA DE || ynes, Martes, Miércoles, Jueves, Viernes, Sabado, T,\FIQLARIQ,E\FJ{A(\)D%E{ES
FUNCIONAMIENTO: Domingo, Festivos. De 02:00 a. m. a 06:00 p. m.. 1

CONCEPTO SANITARIO DE ULTIMA VISITA SANITARIA

FECHA DE LA FAVORABLE (x) [% DE CUMPLIMIENTO DE LA
ULTIMA 19-11-2022 FAVORABLE CON ULTIMA INSPECCION
INSPECCION B REQUERIMIENTOS )
DESFAVORABLE
MOTIVO DE LA VISITA
PROGRAMACION X SOLICITUD DEL INTERESADO ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS
SOLICITUD OFICIAL EVENTO DE INTERES EN SALUD SOLICITUD DE PRACTICA DE PRUEBAS/
PUBLICA PROCESOS SANCIONATORIOS ADMIN.

OTRO‘ ‘ Especifique:

EVALUACION (EV.)

Aceptable (A) [Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos descritos en
el instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos descritos en el

Aceptable con Requerimiento (AR) instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X cuando el establecimiento no cumple ninguno de los requisitos descritos en

Inaceptable (1) | :
el instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte la
Critico (C) [inocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida que el
establecimiento continle ejerciendo sus labores

I. CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHICULO

1 |DISENO DE LA UNIDAD DE A |AR |l HALLAZGOS
TRANSPORTE

1.1 |Disefio sanitario del vehiculo. 20/l60 o
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.

Decreto 2278/1982 Art. 365, 367,368,369 y
373.

Decreto 616 de 2006 Art.57, Art. 58 y Art.
59.

Resol. 2674/2013. Art. 29, Num. 5y 9.
Resol. 2505/2004. Art. 4.) C

CALIFICACION DEL BLOQUE 12.0 |La calificacion del bloque corresponde al 12% del

% total del acta

2 |EQUIPOS Y UTENSILIOS A |AR |l HALLAZGOS

2.1 |Condiciones de los utensilios. s20/lso0 o
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.

Decreto 2278/1982 Art. 366 y 368.
Resolucion 2505 de 2004, Art. 4. Resol.
2674/2013. Art. 29, Nim. 1y 5. Art. 9,
Nam. 1, 2.

Resoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012;
834 y 835 de 2013.) C

CALIFICACION DEL BLOQUE 12.0 |La calificacion del bloque corresponde al 12% del
% total del acta

3 |PERSONAL MANIPULADOR DE A |AR |l HALLAZGOS
ALIMENTOS

3.1 |Estado de salud. %0 l65 o
(Resol. 2674/2013. Art. 11, Nam. 5. Art. 14,
Num. 12.) C




3.2 |Reconocimiento Médico A 20 o

(Resolucion 2674 de 2013, Articulo 11,

Numeral 1, 2, 3, 4) C
3.3 |Practicas higiénicas. 30/l65 o

(Resolucion 2674/2013, Articulo 14,

Numerales 1, 2, 3,4, 5,6,7, 8,9, 10, 11,

13y 14. Articulo 36. Articulo 35, Numeral 5

y7.) C
3.4 |Educacién y Capacitacion 80/ 130 |o

(Resolucion 2674/2013, Articulos 12 y 13.

Articulo 36.) C
CALIFICACION DEL BLOQUE 36.0 [La calificacion del blogue corresponde al 36% del

% total del acta

4 |SANEAMIENTO A |AR |l HALLAZGOS
4.1 |Limpieza del vehiculo. %0175 lo

(Resolucion 2674/2013. Art. 29, Num. 4 y c

5.)
CALIFICACION DEL BLOQUE 15.0 |La calificacion del bloque corresponde al 15% del

% total del acta

5 |VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO (A |AR |I HALLAZGOS
5.1 |Condiciones de conservacion del producto. |xg o 0

(Decreto 2278/1982 Art. 368, 369, 373.
Decreto 561 de 1984, Art. 89, 97, 98, 99.
Resol. 2674/2013. Art. 29, NUm. 6, 7, 8.
Art. 30, Paragrafo 1y 2.) C

5.2 |Empaque, Rotulado y vida util. 0/l25 o
(Decreto 561 de 1984, Art. 73.

Decreto 5109 de 2005.

Resol. 2674/2013. Art. 19, Numeral 2. Art.

29, Nim. 1.) C

CALIFICACION DEL BLOQUE 25.0 [La calificacion del bloque corresponde al 25% del

Yo total del acta
Il. CONCEPTO SANITARIO
% DE CONCEPTO NIVEL DE En caso que uno o mas de los aspectos a evaluar
CUMPLIMIENTO CUMPLIMIENTO |sea identificado como critico y calificado como
% . ° Inaceptable (1), independiente del porcentaje de
et X Faseisbe  90-100% cumplimiento obtenido, el GONCEPTO
Favorable con |60 - 89,9% SANITARIO a emitir sera DESFAVORABLE y se
requerimientos procedera a aplicar las sanciones a que haya
Desfavorable |< 59,9% lugar y MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
respectiva sobre el producto transportado, en este
caso el vehiculo no podra realizar el transporte de
carne y/o productos carnicos comestibles.

ll. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS -

NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS --

IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el vehiculo a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la
presente acta.

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

No se aplicaron

VIi. OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitaria:

Por parte del establecimiento:

VIl. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacién del contenido de la presente acta firman los funcionarios y
personas que intervinieron en la visita, hoy 17 del mes de Noviembre del afio 2023 en la ciudad de Zipaquira.
De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del
establecimiento o quien atendio la visita. NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de
cinco (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

POR PARTE DE LOS FUNCIONARIOS QUE REALIZAN LA VISITA

NOMBRE:FABIAN CAMILO BARRAGAN LOZANO
CEDULA:80548906

CARGO:Contratista

INSTITUCION:Secretaria de salud




7/

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

NOMBRE:JOAQUIN RINCON

CEDULA:11340445

TRANSPORTE

CARGO:DIRECTOR DE LOGISTICA Y




Salud Crupadsanl

CERTIFICADO DE MANIPULACION DE ALIMENTOS

ALIADOS SALUD OCUPACIONAL SAS.
Nit: 830.082.968-6

Licencla Salud Ocupacional Resolucion Ne. 7095/2015
202316899

FECHA: 12/09/2023
PREVIO EXAMEN MEDICO CERTIFICO QUE: DEYBI YOHAN AREVALO AHUMADA

IDENTIFICADO(A) CON  CC 1075651057

PERSONA CONSIDERADA APTA PARA MANIPULACION DE ALIMENTOS: 3l

OBSERVACIONES:

CERTIFICADO DE ALIMENTOS.

GOZA DE BUEN ESTADO DE SALUD, NO SUFRE DE ENFERMEDAD DERMATOLOGICA, PULMONAR,
INFECTO-CONTAGIOSA; PUEDE VIVIR EN COMUNIDAD Y LABORAR MANIPULANDO ALIMENTOS SIN
RESTRICCION.

Madico Especialishs - S.0. CMC
M 522745970
e, 254723 ds 24/0872015

DRA. ANGELICA MARIA BARON SANTIESTEBAN
MEDICO ESPECIALISTA 5.0.

Jngtlca M, Gerom Santicstebicn

[0S SALD 25-4723
( U iu&“ﬂ'\l SAS
il un‘ lm G A 3-8
lvnhu?ﬂw.m | m. | &u
Medico Espacialista - 5.0, C.M.C

Lic. 25-4723 de 24/08/2015

Calle 80 No, 19-56 Tels. 6230213 - 5302837 - 6918559



DOCUMENTACION

TAMALES ALONSO
CANON
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ﬁ OLIMENSES

~EDUARD

FABRICACION, VENTA Y DI

Bogota, 11 de Julio del 2023

Seiores:

Instituto Nacional de Medicamentos y Alimentos.

INVIMA

GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL CENTRO ORIENTE 2
Carrera 10 No 64-28.

Ciudad.

REF: SOLICITUD VISITA INSPECCION DE VIGILANCIAY CONTROL

De acuerdo a la referencia, solicitamos se programe la visita de IVC a nuestra
empresa TAMALES TOLIMENSES EDUARD SAS, la cual hacemos peticién se
realice durante la semana del 28 de Agosto al 01 de Septiembre del 2023.

A continuacion, relaciono los datos de la Empresa.

Razén social: TAMALES TOLIMENSES EDUARD S.A.S
Nit: 901.136.666-1

Direccion: Av. Calle 6 No 322-62

Actividad Industrial: FABRICACION.

Teléfono de Contacto: 3105773480

Horario Produccion: martes a viernes de 8:00am -5:00pm.
Correo ecardanasmartinez@gmail.com

Cordjalmerite, ,

S

EDGAR/EDUARDO GUALTERO SANCHEZ
C.C. 93.081.056.

Representante Legal

TAMALES TOLIMENSES EDUARD S.A.S.

S




Mm v Proteccidn Social
Instituta Madonal de Vigilancla de Medicamentos y de Allmentos - INVISA

RESOLUCION Nro. 2019026128
Por la cual se concede un Registro Sanitario de Alimentos (Alto Riesgo)
nmum;mummmumum ¥

INVIMA, conferidas en ol Decreto 2078 de 2012, con
base an lo h fa.de 1 &, Resclucion 2674 de 2013
o P F0r L O i DTh. mar e o S LL v 2073 mvdicada por
ANTECEDENTES
Por medio cel Decrato 019 de 2012, se dictardn postulados para supnmir a reformar regulaciones,
myumlﬂnmum exiglenies on 3 administracién piblica.
Elkmhixmummmmmmmw fabnguen. 0 IMponen
mmn ﬂmm m::mn:ﬁum mm
an
mu:mw% s-out.d-:ﬂmﬂhcm{u}mmuwm:umu-m

En consecuencia, la Resclucidn 2674 de fecha 22 de julo de 2013, reglamentd of aludido articulo con el fin
e garantizar su i

Que madiante Resolucién No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificacién de alimentos para
consumo humano de acuerdo con &l riesgo en salud piblica.

Que mediante Mﬂn!iuhzm&dm&ﬁﬁﬂrmmmﬂm”
dlhﬂlﬂlﬂﬁn!l?ldl

?HMWI‘HM% ﬂ}ammz ﬂﬁﬂliﬁliﬂﬂ1 al.jl

TMSTMMEMDM calidad de apoderado yio rlpumnlnll ptnlﬂd
de concesiin de mm;dmmm

CONSIDERACIONES
vw m“umuuumm¢:mu nu:.mm
de 201 on dispossones concesiin m:ﬁnﬂl Dirsccidn
de Abmentos : meumnmvwﬂm
RESUELVE

MMMMWMDHHMHWHM al producto que
4 describe @ continuacion:

REGISTRO RSAD008242-2010
SANITARIO No.:

EXPEDIENTE: 20185185 RADICACION: 201181118362
MODALIDAD: FABRICAR Y VENDER
PRODUCTO: TAMAL TOLIMENSE VARIEDADES: TAMAL CORRIENTE LHOIIB-HE DE
;AHTASIA TAMAL IJII.IMIIT ‘lAII.IlL EEFE%I'E“IEAH'?:.'EHIAHT "
TAMAL SEMI %EEIM. SE FANTASIA TAMAL PRADO)TAMAL
INA DE ASIA TAMAL COY , TAMAL SUPER ESPECIAL

GALLINA (NOMBRE DE F)

(NOMBRE DE FANTASIA TAMAL CHAPARRAL). T
MARCA: FABRICA DE TAMAL TOLIMENSE EDUARD.
EEIHSEEIITACIDII PESO VARIABLE DE 200 A 600 GRAMOS,
TITULAR(ES): TAMALES TOLIMENSES EDUARD SAS con domicilio an BOGOTA - D.C.
FABRICANTE(S): TAMALES TOLIMENSES EDUARD SAS con domiciio en BOGOTA -D.C..
ARTICULO SEGUNDO: EI ucto debe cumplir con los requisics sanitarios que &n

L 13 de 2005,

materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo uummuwms
Resolucidn 333 de 2011 si es el caso.
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.§.

Aepublics de Colombla
Ministerio de Salud Soclal
hﬂmmumﬁ Bicamenten ¥ de Alimentos - INVIMA

f' ARTICULO TERC

ERO: Los derechos que se deriven de esta fesclocién, quedarin sujetos & revisian
posterior de la tn el de los rezuisitos e on el casa
9 la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEy neTToss RAL DE o)

E'Emuinros Y ALIMENTOS - INVIMA, quien asl misma realz arm:hmml' s gniumug

BIDAS
Vigilancia y Conirol a mlhrmmmmmhmn-nwummmunn' Ialu'
modificada por la 3168 ge 2018 )

ARTICULO CUARTO: AUTORIZAR el agolamientc de O unidad (es) de etiquetas en sus dd

m}:ﬂ Nro. RSAD2113180%
expadiente Nro. 20007473, Mesmo, para alimenios importados las producto con
lay Que declaran &l citady \

QUINTO: La del presente Registro san |éumr
presente resclucidn de conformidad con lo o en ¢l articulo BT del de Procedimients
Administrativo y de lo Contencioss anuumm ¢ Ofiee
mm:ummmnmahmum

D-'udmﬂmm-umﬂvm Almenios = INVIMA, manfiesta que
ol - Y por &l Amticulo

Medscamenios
daclard que ol con todos los establecxios
126 del Decreto 010 do 2015, Resciuoon Sars oo ThrsC- L0008 los re de 2015 y las nommas santarias
wnm.ruumuwmmnm-umn ¥ veraz, que su
m_mm»ummmmwum
ﬂﬂnm%mMupmnrmnmmmﬂm por parie de las
wiondades COMESpONduErtesy

h . 8¢ acuerdo con lo establecido en ks - nommas. Por 1o tanto
Mume mmm“nmm mmﬂli
hMMMWm“nmwmhhm

NOTIFIGQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogotd D.C. ol 25 de Junio ds 2018

dérechos que se derven de esle Registro Sanitario A revision por del
WaTITUTS DE VIGIANCIA D€ unmﬁ?ﬁrﬁ“u .uﬁﬁ%: alzard s
actrvidades de In lancia y Control a g Previsio por
Resolucion 2674 e 2013 W gar g conferm

La impresién en mm-mwmmmm_umm
" , Ce plena
e b R T A

: La informacién consignada es fiel de la inscrita en la Base de Datos de Registros
mﬂmthmuuw&:Emmuummﬁamh
direccién hitp-iiwww Invima.gov.co

Este espacio, hasta la fima se considera en blanco,
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LABORATORIO CLINICO [%*“ N !
Umiversidad 1ibre el

ERT N Th MO

k ALIMENT i CERTIFICADD
NANA CAPACITAGIC
s, o L —
Fats dirasn s JOSE ALONSO !
Paciente:  JOSE ALONSO CARON T CARON CORTES r
C.C: B0.544,965 - B0.%44 965 |
Fecha: 09/03/2023 o BOGOTA |
ANEL G 8 "y CophePEisn o0
“WANEJO HIGIENICO DE ALIMENTOS®
KOH URAs: Huﬂﬂ‘kﬂ mm!mﬁi L P T — PO T T ;.: Wb

Far 2 Clac tacits Corbinue e L TR e ]

FROTIS DE GARGANTA: Bacilos Gram Megativos -+
Cocos Gram Positivos +
Frotis de Garganta Normal
-
P

el 3144150119 - Bogota - Colombia

. 09-03-202
Dr. Alejandro  Fecha: 09-03-2023 :
sarte Restrepo yompe JOse Alonso Caiion -
Médico General 80.544.96
CMC 2016-17052 Edad: Sexo(W| [F] D identidad: "~ 5 .

Se expide certificado médico de paciente en mencién,
el cual puede vivir en comunidad sin enfermedades
infectocontagiosas de piel o garganta, con exdmenes

paraclinicos normales apto para manipular alimentos.

Carrera 81D No. 22C - 49 Cel.:314 4150119 - Bogota, D.C. - Colombia
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LABORATORI0 CLINICO

i,'_.|.| L1 |:-':l'\- [
1 miversadagd | gy
e e lu||.'|l|_'!u ANA
Al IO . cemmricang
Paciente:  CARLOS ENRIQUE RODRIGUEZ \Sﬁ::‘,fﬁ-, - umnr_‘mt
cC 11.349.114 CARLDS
| Wm F Chrar gy ENR E
Focha 32023 RODRMGUES :iﬁl-m |
wmEL 11.349.114 ,
" .
KOH URAS: Negativo para hongos y Levaduras jo . Capactacrsn on II
FROTIS DE GARGANTA:  Cocos Gram Negativos = :_",H mmmﬂ“m“m'k_-
Cocos Gram Positivos + "“"hl:‘:;?é;:::m:“u .
Frotis de Garganta Normal el

Cel: 314 4150119 - Begota - Colombia

e
| s e ey ey —

Dr. Alejandro Fecha: 09-03-2023

Duarte Restrepo nombre: _Cadps_ Enrique I'L-dﬁgucz_ .

sdico General 1349014
r::clzms-l?uiz Edad __Sexd E EJ D. ldentidad:. - _

Se expide certificado médico de paciente en mencién,
el cual puede vivir en comunidad sin enfermedades
infectocontagiosas de piel o garganta, con exdmenes

paraclinicos normales apto para manipular alimentos.

Carrera 810 No. 22C - 48 Cel.:314 4150118 - Bogota, D.C. - Colombia
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e LA.EOR.ETDR]{} C LH\'IC 0 LIMEMN l‘mit]}r: '

P

Universidad 1 Shre
Bacteritlogo ANA
LIMENTACION '
QAN  CAraciacid
Paciente: OSCAR MAURIOO FONTECHA VALF bt AN i
cC LOTAES0.836 DSCAR MALIRIOG
Fecha:  03/03/2023 T roweoa pacon.
wect  LOTEES0836
- e i
KOH URAS: ¥ Levaduras A @ b Capat U 8
: Negativo para hongos 0 —
FROTIS DE GARGANTA: Bacilos Gram Negativos T RO
Cocos Gram Positivos + Fam iy Com e Corinis 7 prmarrte D ows
Frotis de Garganty Normal

Cel: 314 4150119 - Bogotc - Colombio

s TR —— Kok

Dr. Alejandro  Fecha: 09-03-2023 ;
Duarte Restrepo  yo.we  O5car Mauricio Fontecha

Médice General — = 1.076.650.
CMC 2016-17052 Ecad:__ Sexo|M |F| D |dentidad: 076550836

Se expide certificado médico de paciente en mencién,
el cual puede vivir en comunidad sin enfermedades
infectocontagiosas de piel o garganta, con eximenes

paraclinicos normales apto para manipular alimentos.

Carrera B1D No. 22C - 49 Cal 1314 415 0119 - Bogold, D.C. - Colomibia
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Escuela de Medicina Juan N. Corpas
RM. 25488-98
Especialista Prevencién de Riesgos y Salud Ocupacional
RSO 25619

Paciente: DODQJ Y\O(Q(\O A‘l-b'O(\*'
Fecha: O3 II\’O\/ /2025

ldentificacién: \DDAUALASC

Co errifico que.

El colaborador mencionado, presenta exdmenes
de laboratorio y concepto medico, dentro de
los limites normales, por tanto se considera sin
restricciones para optar a curso y labores

concernientes con actividades economicas

que impliquen Manipulacion de Alimentos.

: f"’j
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/1 7{ 7 / ) { L Dra. Marhy Constanza Castillo Rincén

Bacteriologa U.CNLC Registro No, 251926

astilio Laborsorie Claice

Regosteo de Salud

SEDE Prncipal Pagna 1
| ;lcloﬁu: JOSE MORENO AISLANT Rocopcion: 14202 Sala: N/A
| Edad: 48 A Sexo: M Identificacion: 18927806 Focha rcp: 03/11/2023 7 5516a m
| Teléfonos:3125869104 Médico : No Asignado
Empresa: ALGOMERKAR
Resultado Valres de rvfurencia
ESPECIALISTAS
1 CERTIFICADO MANIPULACION
Observaciones VER ANEXO
Microbiologia
2 GARGANTA FROTIS MICROSCOPICO
COLORACION DE GRAM
Cocos Gram Positivos (+)
Bacilos Gram Negativos (++)
Reaccién Leucocitaria Ausente
3 koh de uias
KOH UNAS DIRECTO
Blastoconidias No Se Observan
Pseudomicelios No Se Observan
Parasitologia
4 COPROLOGICO
Estudio MACROSCOPICO
Color Carmelita
Consistencia Blanda
pH 6 S5a7
Estudio MICROSCOPICO
Flora Bacteriana NORMAL
EXAMEN PARASITOLOGICO
Protozoos y/o Helmintos No se observan

NO SE OBSERVAN PARASITOS INTESTINALES EN LA MUESTRA EXAMINADA

heg 291028

“CUALQUIFR ENMENDADURAIN ESTE REPORTE HACE OL’E’I}'RDA muvu'

Carrera 7No. 9- 09 La Floresta  Zipaquird (Cund) 311 860 9410
Calle 4 N° 5 - 29 CC La Virgen Nemocon (Cund) 3006176359
Cel - Whats 3112035918

E-mail; labclinico,marbycastillolagmal.com
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